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Firma Jackowski Maszyny i Piece Piekarskie istnieje na polskim  Serdecznie zapraszamy Panistwa do kontaktu z nami, zapozno-
rynku od 2003 roku. W 2023r. firma obchodzita 20-lecie dziatal- nia sie z naszq ofertg oraz rozpoczecia wspotpracy, ktéra przy-
nosci. Zajmujemy sie sprzedazq maszyn i piecow do piekarni, niesie obydwu stronom wymierne korzysci.

cukierni oraz restauracji. Na polskim rynku reprezentujemy firmy
Sveba Dahlen i Glimek Szwecja, Hoba, Daub i Baktec Niderlan-
dy, Tekno Stamap i Pietroberto Wtochy, Jac Belgia, Houno Dania. facebook @@ @
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MISTRZ KOMBINACII

SR-Seria g‘éﬁggct @ Mozliwo$¢ potgczenia

par of Middlehy Connect pieca z Internetem

Najlepszy piec sklepowy, ktéry tqczy piec obrotowy, piec mo-
dutowy i garownie w réznych rozmiarach w jednym urzqdzeniu.
Kazda firma moze znalez¢ kombinacje odpowiadajgcq jej po-
trzebom. Najwyzsza elastyczno$c¢ pieczenia w matej piekarni,
piekarni sklepowej lub restauracji. Rezultaty wypiekowe, wydaj-
nosc¢ i wtasciwosci sg podobne do tych uzyskiwanych w piecach
przemystowych, z tg réznicqg, ze ten piec zajmuje znacznie mniej
miejsca dzieki starannie zaprojektowanej konstrukcji, zaréwno

SVEBA=DAHLEN

pod wzgledem powierzchni, jak i wyglgdu. Z przyjoznym dla
uzytkownika interfejsem i zoptymalizowanymi systemami dla
wszystkich etapoéw procesu pieczenia, SR-Seria umozliwia bar-
dzo elastyczng produkcje w zakresie asortymentu produktéw
koncowych i najlepszych efektéw wypieku. Z komorg umiesz-
czong pod piecem i optymalnymi wtasciwosciami garowania,
elastyczno$¢ produkgji jest znacznie zwiekszona. Fermentuj na
dole i piecz na goérze - w tym samym czasie!
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SVEBA=DAHLEN

ggle'lll?lgct @ Mozliwo$¢ potgczenia

partof Midlaby Comnect pieca z Internetem

Piec obrotowy I|-Seria zostat stworzony z myslg o inten-
sywnym, przemystowym wypieku pieczywa, 24 godziny
na dobe, 7 dni w tygodniu.

Jego konstrukcja umozliwia wypiek trzech wozkow
jednoczesnie. Pozwala to na znaczne zmniejszenie zuzy-
cia energii (relatywnie piec zuzywa o 35% mniej energii
niz piece jedno czy dwuwdzkowe) oraz redukcje kosztow
przy zakupie urzgdzenia i jego instalagji.

Nowoczesne systemy i rozwigzania techniczne, bardzo
efektywny wymiennik ciepta, doskonata izolacja termicz-
na, to cechy pozwalajgce zaspokoi¢ wymagania kazde-
go piekarza, ktérego celem jest wysoka jakos¢ wypieku
oraz niskie koszty energii i serwisu.

» Zastepuje 3 piece 1-wodzkowe, a tylko 1 instalacja
kominowa.

» Ogrzewanie: elektryczne, gazowe, olejowe.

» Doskonata izolacja termiczna wetng skompresowang.

» Wewnaqtrz i na zewnqtrz wykonany z najwyzszej
jakosci szwedzkiej stali.

» Podwdjna szyba rewizyjna w drzwiach, wykonana
ze szkta odbijajgcego ciepto do wewnaqtrz, dobrze
o$wietlona.

» Piec szybko sie dogrzewa, gwarantuje duze
oszczednosci energetyczne.

Drzwi otwierane na prawg strone.
Bardzo efektywny kulowy system zaparowania.

Maksymalna temperatura wypiekowa 300°C.

v Vv Vv Vv

Podczas wypieku woézki znajdujg sie na platformie
wypiekowej wykonanej z wysokiej jakosci szwedzkiej
stali.

» Slow start - sterowanie obrotem platformy za
pomocq falownika.

» Funkcja ekonomiczna - gdy piec nie jest uzywany
przez okres powyzej np. pét godziny, sam obniza
temperature w komorze wypiekowej do 100°C.

» Plynna regulacja predkosci pracy turbin
nadmuchowych - funkcja szczegdlnie przydatna przy
wypieku sernikéw i delikatnych produktow.

» Duza szyba rewizyjna (opcja).

> Certyfikat bezpieczenstwa CE.

DANE TECHNICZNE ( €

160 161
ELEKTRYCZNE OLEJOWE

162 3
GAZO &

Zasilanie [kW] 123-129-135-141-147 55 55
Zabezpieczenie (A) 200-200-200-250-250 20 20
Moc cieplna palnika [kW] 170 170

Maks. rozmiar blach [mm] 3 x 600 x 800, 2 x 600 x 1000

» Magnetyczna pétka
na akcesoria

» Stabilna, regulowana
platforma obrotowa.
Izolowana podtoga.

PIECE OBROTOWE
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Panel dotykowy SD Touch Il
Prosty w uzyciu,
wytrzymaty na
uszkodzenia
mechaniczne.
Nieograniczone
mozliwosci kontroli
wypieku.

» Mocowanie drzwi
wyposazone w sprezyne,
ktéra powoduje, ze drzwi
same sie przymykajq.
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PIECE OBROTOWE

V-Seria
[S:\(;[ellrjlgct @ Mozliwo$¢ potqczenia
part of Middieby Gonnect pieca z Internetem

Piec obrotowy V-Seria zostat tak zapro-
jektowany, aby zapewni¢ najwyzszej
jakosci wypiek, bezawaryjng eksplo-
atacje i wysokg ekonomicznos¢ pracy.
V-Seria jest piecem przemystowym,
przystosowanym do pracy 24 godziny
na dobe, 7 dni w tygodniu.

Nowoczesne systemy i rozwigzania
techniczne, bardzo efektywny wymien-
nik ciepta, doskonata izolacja termicz-
na, opatentowany system zaparowania
charakteryzujgcy sie szybkg regenera-
cjg, to cechy pozwalajgce zaspokoic
wymagania kazdego piekarza, ktérego
celem jest wysoka jakos$¢ wypieku oraz
niskie koszty energii i serwisu.

» Izolowana podtoga w energooszczednej wersji . 0.c.0”
(opcja).

Dostepny w trzech réznych wymiarach.

Ogrzewanie: elektryczne, gazowe, olejowe.

Doskonata izolacja termiczna wetng skompresowang.
Drzwi otwierane na prawg strone.

Bardzo efektywny system zaparowania.

Maksymalna temperatura wypiekowa 300°C.

v v v v v v Wwv

Woézek wypiekowy mocowany na platformie obrotowe;j
lub zawieszony na haku.

» Ptynna regulacja predkosci pracy turbin nadmuchowych
- funkcja szczegdlnie przydatna przy wypieku sernikéw
i delikatnych produktéw.

» Duza szyba rewizyjna (opcja).

» Zegar tygodniowy.

» Panel dotykowy SD Touch I
Prosty w uzyciu, wytrzymaty na
uszkodzenia mechaniczne. Moze
by¢ wykorzystywany do manualnej
lub programowanej obstugi pieca.
Nieograniczone mozliwosci kontroli
wypieku.

» IBS
To opatentowany przez Sveba-
Dahlen system dwukierunkowego
obrotu wézka podczas wypieku.
IBS zapewnia, ze podczas wypieku
produkty otrzymujq takg samq

ilos¢ ciepta z kazdej strony, co powoduje szybszy, bardziej

ekonomiczny i rownomierny wypiek.

» Cyrkulacja powietrza CFD

SVEBA=DAHLEN

» Podwdjna szyba rewizyjna w drzwiach, wykonana ze szkta

odbijajgcego ciepto do wewngtrz, dobrze oswietlona.

» Piec szybko sie dogrzewa, gwarantuje duze oszczednosci

energetyczne.

» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

Piec maksymalnie wykorzystuje wytworzong
temperature i zatrzymuje jg w komorze
wypiekowej. V-series posiadajg wymiennik
ciepta z lewej strony. W komorze wypiekowej
powietrze jest zasysane u dotu, po lewej
stronie, nastepnie trafia do wymiennika ciepta i dalej
jest kierowane do komory wypiekowej szczelinami
nadmuchowymi umiejscowionymi z prawej strony komory.

Kaskadowy system zaparowania
Opatentowany przez Sveba-Dahlen
kaskadowy system zaparowania

w krotkim czasie dostarcza bardzo
intensywne zaparowanie. W
kaskadzie znajdujq sie aluminiowe
prety. Aluminium jest czystym
metalem i charakteryzuje sie bardzo
wysokim wspotczynnikiem przewodzenia ciepta. Te cechy
zapewniajg szybkg regeneracje gotowosci do zaparowania
oraz wytworzenie duzej ilosci czystej pary.

Mozna piec ,wézek za woézkiem” bez przerw. Podczas
rozgrzewania aluminium rozszerza sie, dzigeki czemu system
sam oczyszcza sie z kamienia.

www.m-jackowski.pl




Opcje dodatkowe

» Mocowanie wézka na platformie obrotowej
wykonanej ze stali nierdzewne;j.

Automatyczne podnoszenie wozka.

Drzwi otwierane na lewq strone.

System AES - wentylator na lufcie.

v Vv Vv Vv Vv

Sterowanie platformy za pomocq falownika
(standard w modelach V50).

DANE TECHNICZNE C E

V30, V31, V32
Maks. wysokos¢ wozka

A J _\’
— _

Hak 1880 mm

2025

V30 - 1810 1450 700
V31,V32-1915

V40, V41, V42

'y N,
—a

Okap z wentylatorem wyciggowym o $rednicy 220 mm.

Platforma obrotowa 1815 mm

2425 D H H H 2025 2425 m 2025
v v
L 2165 R 1700 700 ’ 2490 . 1975 700
[ I ——— ]
V30 V31 V32
ZASILANIE [KW] 46-52-58-64-70 22 22
ZABEZPIECZENIE [A] 80-80-100-100-125 16 16
MOC CIEPLNA PALNIKA [KW] 80 80
V40 V41 Va2
ZASILANIE [KW] 64-72-80-88-95 22 22
ZABEZPIECZENIE [A] 100-125-125-160-160 16 16
MOC CIEPLNA PALNIKA [KW] 100 100
V50 V51 V52
ZASILANIE [KW] 87-95-104-112-120 3 3
ZABEZPIECZENIE [A] 125-160-160-200-200 16 16
MOC CIEPLNA PALNIKA [KW] 135 135
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PIECE OBROTOWE

C-Seria
ggﬁ?]gct @ Mozliwo$¢ potgczenia
partof Middleby Connect pieca z Internetem

Piec obrotowy C-Seria jest piecem kompaktowym, zaprojekto-
wanym tak, aby umozliwi¢ instalacje w pomieszczeniach o ogra-
niczonej powierzchni. Wykonanie pieca gwarantuje efektywny
i rownomierny wypiek. Piece obrotowe C-Seria mogq byc sto-
sowane do wypieku szerokiej gamy produktoéw: chleba, butek,

bagietek, wypiekéw cukierniczych itp.

4

v v v v Vv

Izolowana podioga w energooszczednej wersji _o.c.o”
(opcja).

Dostepny w czterech réznych wymiarach.

Ogrzewanie: elektryczne, gazowe, olejowe.

Doskonata izolacja termiczna wetng skompresowang.
Kulowy system zaparowania.

Szyba rewizyjna w drzwiach wykonana ze szkta
odbijajgcego ciepto do wewngtrz, dobrze oswietlona.

» Zegar tygodniowy.

> IBS

Piec szybko sie dogrzewa, co gwarantuje duze
oszczednosci energii.

Drzwi otwierane na prawg strone.
Maksymalna temperatura wypiekowa 300°C.

Woézek wypiekowy ustawiony na platformie obrotowej lub
zawieszony na haku.

Ptynna regulacja predkosci pracy turbin nadmuchowych
- funkcja szczegdlnie przydatna przy wypieku sernikow
i delikatnych produktow.

Okap nad piecem (opcja).
Duza szyba rewizyjna (opcja).
Certyfikat bezpieczenstwa CE.

To opatentowany przez Sveba-Dahlen
system dwukierunkowego obrotu woz-
ka podczas wypieku. IBS zapewniq,
ze podczas wypieku produkty otrzy-
mujq takg samq ilo$¢ ciepta z kazdej
strony, co powoduje szybszy, bardziej
ekonomiczny i rbwnomierny wypiek.

Panel dotykowy SD Touch Il
Prosty w uzyciu, wytrzymaty na
uszkodzenia mechaniczne. Moze
byc¢ wykorzystywany do manualnej
lub programowanej obstugi pieca.
Nieograniczone mozliwosdi kontroli
wypieku.

SVEBA=DAHLEN

» Cyrkulacja powietrza CFD

Niezaleznie od sposobu ogrzewania piec jest tak skonstru-
owany, aby maksymalnie wykorzysta¢ wytworzong tempera-
ture i zatrzymac jg w komorze wypiekowej. C-Seria posiadajq
wymiennik ciepta u gory pieca. Najzimniej-
sze powietrze w piecu jest zasysane z pra-
wej strony komory, nastepnie trafia do wy-
miennika ciepta, gdzie jest podgrzewane
i kierowane do komory wypiekowej nawie-
wami umiejscowionymi z lewej strony. To
rozwigzanie pozwala na bardziej efektyw-
ng wymiane ciepta, lepsze wykorzystanie
energii oraz nizsze koszty eksploatacji.

www.m-jackowski.pl



Opcje dodatkowe

» Mocowanie woézka na platformie
obrotowej.

Automatyczne podnoszenie woézka.
Drzwi otwierane na lewq strone.
System AES - wentylator na lufcie.
Podwdjna szyba w drzwiach.

v Vv Vv v Vv

Przeszklony tyt pieca.

DANE TECHNICZNE C E

C100, C101, C102

Maks. wysokos¢ wézka

C150, C151, C152

Maks. wysokos¢ wozka
Platforma obrotowa 1815 mm

Platforma obrotowa 1585 mm Hak 1880 mm
Hak 1640 mm I_.624_‘
- - Ll
A
I 1
©100: 2300 | c150: 2335 |J
C101: 2390 C151: 2625
C102: 2390 W En 1710 C152: 2625 U 'ﬂ 1044 2050
i L I = [l
= 1335 - 1335 - fo——1335—+ 1335
C200, C201, C202 C250, C251, C252
Maks. wysokos¢ wozka Maks. wysokos¢ wozka
Platforma obrotowa 1585 mm Platforma obrotowa 1815 mm
Hak 1640 mm Hak 1880 mm I_ 624
T v — . o -I
]
waw/ ——
7] T e
C200: 2300 C250: 2335
C201: 2390 C251: 2625
oane 2280 1 1710 cac2: 2625 | 1044 2050
i J— 1 #
- 1355 - - 1450 -k 1355 -
F C100 c101 c102
ELEKTRYCZNE OLEJOWE GAZOW
ZASILANIE [KW] 30-35-40 2,0 2,0
ZABEZPIECZENIE [A] 50-63-63 16 16
MOC CIEPLNA PALNIKA [KW] - 45 45
C150 C151 C152
ELEKTRYCZNE OLEJOWE GAZOW
ZASILANIE [KW] 40-45-50 2,0 2,0
ZABEZPIECZENIE [A] 63-80-80 16 16
MOC CIEPLNA PALNIKA [KW] - 55 55
C200 C201 C202
ELEKTRYCZNE OLEJOWE GAZOW
ZASILANIE [KW] 40-45-50 2,0 2,0
ZABEZPIECZENIE [A] 63-80-80 16 16
MOC CIEPLNA PALNIKA [KW] - 55 55
C250 C251 C252
ELEKTRYCZNE OLEJOWE GAZOW
ZASILANIE [KW] 50-55-60 2,0 2,0
ZABEZPIECZENIE [A] 80-100-100 16 16
MOC CIEPLNA PALNIKA [KW] 65 65




SVEBA=DAHLEN

L P-Seria

Piece P-Seria reprezentujg nowq generacje piecéw
Sveba-Dahlen. Unikalna izolacja termiczna piecéw,
z szybami w drzwiczkach odbijajgcymi ciepto do
wewnqtrz komory, pozwala na uzyskanie olbrzymich
oszczednodci energetycznych. Dzieki nowoczesnym
rozwigzaniom technicznym wypiek pizzy jest bardzo
energooszczedny, pizze sq rowno wypiekane bez
koniecznosci ich obracania.

SVEBA=ZDAHLEN

Kazda komora osobno sterowana.
Uniwersalny system modutowy.

Niezalezna regulacja cieptoty gory, dotu
i przodu komory wypiekowej.

Trzecia sekcja grzewcza z grzatkami
ceramicznymi przy drzwiczkach, dziata jak
gorgca kurtyna powietrzna gwarantujgc
réwnomierny wypiek.

Konstrukcja wykonana z materiatéw najwyzszej
jakosci.

Doskonata izolacja termiczna wetng
skompresowangq.

Otwieranie drzwi za pomocqg systemu sprezyn.
Okap.

Otwierane lufty.

- . . kol - opgj
Dostepne w wersji jedno, dwu i trzy-komorowej. clorcramny = opaa

Certyfikat bezpieczenstwa CE.

SVEBA"DAHLEN
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SVEBA"DAHLEN WYSOKOTEMPERATUROWE
PIECE DO WYPIEKU PIZZY

Najwyzszej jakosci piec elektryczny
zaprojektowany do wypieku pizzy
neapolitanskiej. Temperatura jakg
osigga to az 500°C bez uzycia
drewna opatowego, ognia i spalin.
W piecu znajdujg sie tradycyjne
wioskie kamienne herty Biscotto
di Sorrento oraz wysoce wydajne
grzatki. Ta konfiguracja zapewnia
szybkie i réwne rozprowadzenie
ciepta w komorze pieca wykonanej
z wysokiej jakosci szwedzkiej stali.
Trzecia sekcja grzewcza z grzatka-
mi ceramicznymi przy drzwiczkach,
dziata jak gorgca kurtyna powietrz-
na gwarantujgc réwnomierny wy-
piek. Szamoty, wydajne grzatki,
ceramiczna szyba w drzwiach i wy-
trzymata konstrukcja sprawiajg, ze
jest to jeden z najbardziej energo-
oszczednych i niezawodnych wy-
sokotemperaturowych piecéw na
rynku. Zakup urzgdzenia zasilanego
czystg energiq wpisuje sie idealnie
w ogdlnoswiatowe normy ochrony
srodowiska (brak emisji spalin).

SVEBA"DAHLEN

915 95
o L Pizza @35cm
. =
= o
e

|

475

1475 1070
P601HT P602HT Widok z boku
P601 HT P602 HT
» Certyfikat bezpieczenstwa CE. B picky 500°C / 932°F 500°C / 932°F
0,76 m? 2 x 0,76 m?
mm W x D 1065 x 715 mm 2 x 1065 x 715 mm
6 szt. 12 szt.
12,5 kW / 13,6 kW 25 kW / 27,2 kW
SVEBA“DAHLEN e 25A/25A 50A/50A
T ' kapem
é = 1475 x 1725 x 1010 mm | 1475 x 1825 x 1010 mm
.

er. x wys. x gt. | 1070 x 169 x 725 mm | 2 x 1070 x 169 x 725 mm

i 140 mm 140 mm

5mm* 100-125 m%/h 100-125 m%/h
300 kg 420 kg
1130 mm 930 mm

* Srednica potgczenia
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h Pizza Classic

Piec Pizza Classic charakteryzuje sie bardzo solidnym wyko-
naniem oraz zapewnia wieloletnie, bezawaryjne uzytkowanie.
Umozliwia wypiek pizzy w temperaturze 350°C. Wyposazony
jest w drzwi z ceramicznymi szybami.

SVEBA=DAHLEN

Dostepny w czterech réznych rozmiarach, od jednej
do trzech komér wypiekowych.

Uniwersalny system modutowy.

Doskonata izolacja termiczna wetng skompresowang.

Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci szwedzkiej stali.

Kamienne herty, oswietlenie halogenowe, kotka.

Drzwi unoszq sie do gory i chowajg do srodka, dzieki temu
osoba obstugujgca ma tatwiejszy dostep do pizzy w piecu.
Trzecia sekcja grzewcza z grzatkami ceramicznymi przy
drzwiczkach, dziata jaok gorgca kurtyna powietrzna
gwarantujgc réwnomierny wypiek.

Opcje dodatkowe
Wysokosc komory wypiekowej 220 mm.
Wyciggana potka ze stali kwasoodpornej.
Okap.

Panel sterujgcy

Prosty w obstudze, zapewnia efektywny nadzor

nad procesem pieczenia - wbudowany
termostat. tatwy w utrzymaniu czystosci.

Certyfikat bezpieczenstwa CE.

DANE TECHNICZNE ( €

Zasilanie Zabezpieczenie Dc11P DC12P DC12E Dc13P
KW na poktad | (1-3 pokiady) (A)
DC-1P 5,4 16-25-32 g2t @
12¢
DC-2P 79 16-25-40
DC-2EP 10,4 25-40-50
DC-3P 12,9 25-50-63
Pizza g
@
14"
Pizza @
~40cm
16"
630 945 1575
ncip DCZEP
[ vemeae ] T 1075 [ SVERaTOANLEN | u:o 1705
— |l o F—i{0]
160 ) sk T 5o t;‘ N 5 T
: \ l =k DC-1P E— =15 ° DC-2EP
e — ;1 o = g
T 5 630 5 1260
100-1000 - X 100-1000 — X
. T 0450 8 =B L 804 T |m:1rn g _Lu:zr. L 804
(PR N [P
bcz2p [ x4
I 1390 = —L 2020
f SVEBATDAHLEN 1 o <—>‘ [ - ] — o -< >
g £ | = |
< [E—=l] = b b E—={ 0] =
S e o DC-2P [ — 1 “m - DC-3P
i
" " - 5 945 ” 5 1575
100-1000 -~ X 100-1000 -~ X
ﬁzmr‘iso g j‘_'ia L 804 T 120150 g 1315 804
|_‘ 1330 ._l | 2020 »|

www.m-jackowski.pl
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Uniwersalny piec do wypieku pizzy w systemie tunelowym. Po-
zwala na uzyskanie wysokich wydajnosci produkcyjnych nie-
osiggalnych w tradycyjnych piecach potkowych. Wypiek w tem-
peraturze 400°C. Regulacja czasu wypieku. Kazda komora jest

osobno sterowana.

» Dostepny w trzech standardowych szerokosciach.

» Wymiary tasm dopasowane do wypieku wigkszosci

rozmiaréw pizz.

» Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci szwedzkiej stali.

» Prosty w utrzymaniu czystosci zaréwno na zewnqtrz jak

i wewngtrz komor wypiekowych.

» Ciektokrystaliczny panel sterujgcy z mozliwosciq

programowania receptur wypiekowych.

» Modutowa budowa pieca umozliwia rozbudowe o kolejne

komory w pdzniejszym czasie.

» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

> Panele

Regulacja cieptoty gory

i dotu komory wypiekowej.
Czas wypieku od 2 do

15 min. Panele sqg proste
W UzZyciu.

DANE TECHNICZNE C €

PIECE DO WYPIEKU PIZZY

Tunelowy piec do wypieku pizzy

SVEBAEDAHLEN

WYDAINOSC

» Opcje dodatkowe

llos¢ pizz na godz.

¢ Dtugosc noég na zyczenie.

TP11 / TP12 TP21 / TP22 TP31 / TP32 600 i i i i
TP-11/21/31:1075 3 P
p-11/21/31: 1075 TP-12/00/32.1390 500 Srednica pizzy
TP-12/22/32: 1390 585/900 400 1:@ =200 mm
TP-1/21/31: 1075 585/900 N 2:@ =300 mm
TP-12/22/32: 1390 . o
585/900 T 300 A 3:@=400mm |
200 \\
\
100 .\ \\_ ~
ﬁ\.\
0
Min. 02:00 04:00 06:00 08:00 10:00
Czas wypieku w minutach
TP10 / TP20
730
- - 1550 ..(370)_
———— 1
599 82-120
| == | [ TN
381, B E—
OKOSC POWIERZCHNIA WYSOKOSC TEMPERATURA ZASILANIE
-sc TASMY WYPIEKOWA KOMORY MAKS. ek NA 1 KOMORE Z“\BEZP'ECZE.
TP-0 381 x 1450 mm 0,34 m? 85 mm 400°C 2-15 9,5 kW 25 A
TP-1 585 x 1750 mm 0,53 m? 90 mm 400°C 2-15 12 kW 25 A
TP-2 900 x 1750 mm 0,81 m? 90 mm 400°C 2-15 18 kW 32A




PIECE TUNELOWE
Artista Deli

Dostosowane do indywidualnych potrzeb
rozwigzanie z naciskiem na produkcje
rzemieélniczg na duzq skale. Artista Deli
jest kompaktowym elektrycznym piecem
tunelowym z temperaturg wypieku do
450°C. Jest to wyjatkowo elastyczny piec,
w ktérym mozna wypiekac precyzyjnie
wszystko, od chleba po pizze. Dzigki mo-
dutowej konstrukcji, zaréwno wydajnosc
jak i koncepcje mogqg by¢ rozbudowane
i rozszerzone w przysztosci. Idealny dla
firmy, ktéra planuje sie rozwijac!

DANE TECHNICZNE C €

SVEBA=DAHLEN

Piec moze byc¢ wyposazony w 1, 2 lub
3 sekcje, wbudowany system zaparo-
wania, funkcje turbo i 3 rézne typy tasm
w zaleznosci od wypiekanego produktu.
Powierzchnia wypiekowa od 1,35 m? do
4,02 m?. Kazda sekcjo wyposazona jest
w wysokiej jakosci grzatki bezposrednie-
go dziatania oraz strefe grzewczg z indy-
widualng regulacjg grzania gory i dotu.
Piec jest bardzo energooszczedny - po
rozgrzaniu wykorzystuje tylko 30-45% mocy
przytqczeniowej. Tasma na zatadunku jest

wstepnie rozgrzewana, zanim produkt
trafi do pierwszej sekcji pieca. Artista
Deli posiada tatwo otwierane i zamykane
lufty do regulacji wilgotnosci w komorze
wypiekowej oraz przeptywu powietrza
w celu zapewnienia pozgdanych rezulta-
téw wypiekowych.

» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

e
1 3
mm) 900 x 2400 | 900 x 3900 | 900 x 5400
a (m?) 1,35 2,68 4,02
i (mm) 15 155 155 * Czas rozgrzewania pieca zalezy od nastawionej temperatury
BEREIREEe S0min | S0min [ 30/min wypieku. Podana w tabelce wartoéé¢ odpowiada temperaturze
yp p P
:g‘::k::d) +» | 329 sztuk | 658 sztuk | 986 sztuk 450°C
x i iilos¢ Sw rézni sie w zaleznosci t
::cmknad | 289suk | 578 sztuk | 867 satuk .Czos Yvypleku .I ilos¢ produ,ktow 6zni sie w zaleznosc o<,:1, ego c.o
) jest pieczone i od dodatkéw. Podana w tabelce warto$¢ bazuje
TBRW | T2kW | 186kW na pizzach @30 cm, 275g/sztuke i pizzach @35 cm, 300 g/sztuke
125 A 250 A 300 A Z serem i sosem pomidorowym.
1500 2500 3500 [ Zalezy od napiecia.
Artista Deli - AD1 (1 section) Piec Artista Deli z jedng lub
o ' - | S dwoma sekcjami jest dostar-
8 . § . :@1: Y T 1 5 czany z zewnetrzr)q §krzynkq
- ?\m - | 3 i ”‘ ‘ elektryczng, w ktérej zamon-
o = . .
& mlhp Mza‘ o & [~ . towany jest panel sterujgcy
2m2a 1000 2] piecem.

= =
L
‘:.gm : el e e el ‘
o I I‘ib ‘rj' F,I‘_‘:lI
| 681 2962 681
L 4324
Artista Deli - AD3
(3 sections)
=) =
g T LLLTTLETTL
&t pm L s v
681'] 4462 T

[ 5824 |

1729

[=t=]]

1729

29

|| IBIE

W in baking @@
Na targach ,IBIE” w Las Vegas w 2022 r.,
piec Artista Deli otrzymat nagrode w Pro-

gramie 2022 IBIE Best in Baking w kate-
gorii ,Wydajnosc¢ zaktadu produkcyjnego”.

www.m-jackowski.pl
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Firma SVEBA DAHLEN produkuje piece
tunelowe i dostarcza je do klientéw na
catym Swiecie juz ponad 50 lat. Kazdy
piec jest wykonywany w catosci z wyso-
kiej jakosci szwedzkiej stali, zgodnie z

PIECE TUNELOWE

Cyklotermiczny piec tunelowy

posazenia. Maksymalna szerokos¢ tasmy
to 4,2m. Piece wystepujg w trzech mode-
lach: gazowy pozwala na wypiek w tem-
peraturze do 280°C, w wersji elektrycz-
nej do 320°C, a wysokotemperaturowy

do 500°C. Firma Sveba Dahlen posiada
ogromne doswiadczenie w produkcji pie-
céw tunelowych. Do tej pory sprzedanych
zostato ponad 420 takich urzgdzen.

wytycznymi klienta oraz potrzebami pro-
dukcyjnymi. Oferowany jest szeroki wa-
chlarz akcesoriéw oraz dodatkowego wy-

DOWIEDZ SIE WIECE]

FUNKCIJE | DODATKOWE OPCIE PIECA
» Mozliwosc ptynnej zmiany przepiséw wypieku
pomiedzy strefami.
» System zaparowania sterowany fotokomérkg.
» Precyzyjna kontrola temperatury dzigki czujnikom
w goérnej i dolnej czesci komory wypiekowej (standard).
» Strefa turbo - mozliwo$¢ wyboru kilku stref turbo
w zaleznosci od wymagan produktu i wielkosci pieca.

» Systemy zatadunku i wytadunku.

> Mozliwos$c¢ wyboru kilku paséw transportujgcych
w zaleznosci od rodzaju produktu.

» Mozliwosc podzielenia pieca na kilka stref grzewczych
o réznych temperaturach.

v v v

v v

Dostepny w dwoch standardowych szerokosciach.

» Wymiary tasm dopasowane do wypieku wiekszosci
produktéw.

» Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci szwedzkiej stali.

» Prosty w utrzymaniu czystosci zaréwno na zewngtrz jak
i wewngtrz komoér wypiekowych.

» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

Prosty w uzyciu dotykowy panel sterujgcy.
Reczna lub automatyczna kontrola luftéw.

Natrysk wody po wypieku dla uzyskania najwyzszych
waloréw estetycznych pieczywa.

Drzwi rewizyjne z wbudowanym oswietleniem umozliwiajg
tatwq kontrole procesu pieczenia.

Automatyczny nacigg tasmy wypiekowe;j.

Podwdjny naped tasmy stosowany w duzych piecach,
zapewnia mozliwosc kontynuowania wypieku w przypadku
awarii jednego z napeddw.

Szczotka obrotowa z napedem pneumatycznym umozliwia
czyszczenie spodu tasmy wypiekowe;.



.

PIEC MODULOWY

D-Seria

Prawdopodobnie najlepszy piec
modutowy na $wiecie. Uniwersal-

SVEBA=DAHLEN

SVEBA=DAHLEN JJ

ny system konfiguracji pozwala na
kompletowanie piecéw w szesciu
réznych wymiarach z wysokimi lub
niskimi  komorami  wypiekowymi

i szerokim wachlarzem opcji, takich

jak np.: generator zaparowania,
turbo start, komora garownicza, ka-
mienne herty.

Modutowy piec cukierniczy D-Seria

jest niezawodny i bezpieczny w uzyt-
kowaniu. Zbudowany zostat specjal-
nie dla cukiernikow, ktérzy stosujq
tradycyjne metody wypiekowe przy
wykorzystaniu najnowszej techno-

logii. Wykorzystywany jest réwniez
w matych piekarniach rzemiesini-
czych. Najwyzszqg jakos¢ wypiekéw
uzyskujemy dzieki niezaleznej regu-
lacji cieptoty goéry, dotu i przodu ko-
mory wypiekowej.

» Piec wyposazony standardowo w kratownice, ktéra
zapewnia réwnomierny wypiek na blachach.

» Wersja D-2E i D-4 jest budowana na szerokos¢, komory

sq ptytkie, co utatwia obstuge pieca.
» Dostepny w czterech réznych wymiarach komor.
» Uniwersalny system modutowy.

» Niezalezna regulacja cieptoty gory, dotu i przodu
komory wypiekowe;j.

» Trzecia sekcja grzewcza z grzatkami ceramicznymi przy

drzwiczkach, dziata jak gorgca kurtyna powietrzna
gwarantujgc rownomierny wypiek.

» Drzwi unoszq sie do gory i chowajq do srodka, dzigki
temu osoba obstugujgca ma tatwiejszy dostep do
blach w piecu.

» Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci szwedzkiej
stali.

» Turbo start.

» Doskonata izolacja termiczna wetng skompresowang.

» Wewnetrzna wysokos¢ komory wypiekowej 160 mm
(standard) lub 220 mm (opcja).

» System AC GUARD - pozwala na wybdr kluczowych
komor wypiekowych w przypadku ograniczonej mocy
przytqczeniowe;.

» Maksymalna temperatura wypiekowa 330°C.

> Kotka.

» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

Panele sterujgce S

SD Touch Il (opcja)

SD Amigo (standard)

Opcje dodatkowe

Wysokos$c¢ komory wypiekowej 220 mm.

Agregat zaparowania z syfonem.

Kamienne herty.

Okap.

SD Touch Il - panel sterujgcy z mozliwoscig programowania
wypiekow.

Wersja na podwyzszong temperature wypiekowq do 350°C.
Wyciggana poétka z wysokiej jakosci szwedzkiej stali.

Pétka pod piecem.

Ztgcze do zewnetrznego agregatu zaparowania.

Podwodjna szyba w drzwiach.

Okap kondensacyjny.

www.m-jackowski.pl



Ergonomiczne,
chtodne uchwyty drzwi.

DANE TECHNICZNE
D-1

€

Aparat zatadowczy

Asystent zatadowczy

1075 1705 2335
o D-1 o D-2E o D-4
S 635 S 1265 S 1895
- X — X -~ X
820 820 820
ZABEZPIECZENIE (o) | ROZMIAR BLACH W MM ORAZ ICH LICZBA N
Ll 1-5 KOMOR
i 400 X 600 600 X 8
D-1 0,52 5,0 16-25-32-50-63 2 1
D-2E 1,04 8,8 25-40-50-80-80 4 2
D-4 1,55 12,6 25-50-63-100-125 6 3
D-2ED 2,09 17,2 40-63-100-125 8 4

Wykonana z wysokiej jakos$ci szwedzkiej stali,
dostepna w dwdch wysokosciach (560 i 740 mm).

Drzwi przesuwne.

Zasilanie elektryczne

1,8 kW

Zabezpieczenie

10A

LICZBA BLACH WYPIEKOWYCH W GAROWNI

WERSJA NISKA (H = 560 MM)

D-2ED

D-2ED
1265

X
1660

1910 ——»

KOMORA GAROWNICZA

BLACHY 400 X 600 M-

D3-1 4 8
DJ-2, DJ-2E 8 16
D3-3 12 12

WERSJA WYSOKA (H = 740 MM)

BLACHY 400 X 600 M-

DJ-1 6 12
D3-2, DJ-2E 12 24
DJ-3 18 18

D]

le——

DJ1-1075
DJ2-1390
DJ-2E-1705
DJ3-2020

DJLow 810
DJHigh 990



KOMORY GAROWNICZE,
KOMORY DO ODROCZONEGO

ROZROSTU
Garownia F500

Garownie F500 to nowa generacja garowni (HIJ), chtodnio-garowni
(HIK) oraz garowni z mrozeniem (HIF), produkowanych przez firme
SVEBA DAHLEN. Wydajny system chtodniczy pozwala na bardzo do-
ktadng regulacje mrozenia oraz spoczynku ciasta przed garowao-
niem. Para wytwarzana jest w procesie elektrolizy w agregacie go-
rowniczym. Garownie F500 wyposazone sg w najnowocze$niejszy
system chtodniczy i garowniczy, dzieki ktéremu ciasto powoli garuje
w warunkach $cisle okreslonych za pomocq dotykowego panelu
sterujgcego. Proces ten wptywa na zwiekszenie aromatu produko-
wanego pieczywa, polepszenie jego smaku oraz wyglqgdu.

Wykonanie w catosci z wysokiej jakosci szwedzkiej stali.
Sciany izolowane 80 mm warstwq pianki poliuretanowe;.

Automatyczne przeptukiwanie agregatu garowniczego.

v Vv Vv Vv

Nowoczesny system chtodniczy, precyzyjny nadzér nad
procesem mrozenia, spoczynku i garowania ciasta.

Ptynna regulacja sity cyrkulacji powietrza w garowni.
Komputer sterujgcy pracg garowni.

Poprawiona ergonomia obstugi - panel sterujgcy przeniesiony
na drzwi.

Podgrzewana podtoga z wysokiej jakosci szwedzkiej stali (opcjay).
Zakres temperatur od -18°C do +59°C.

Dostepne w wersji tunelowej.

v Vv Vv Vv

Zaawansowane sterowanie garowni z chtodzeniem doskonale
sprawdza sie w procesie odroczonej fermentac;ji.

Mozliwos$c¢ wykonania na wymiar pod wiele wozkow.
Najwieksza dotychczas sprzedana garownia w Polsce
miesci 36 wozkow 660 x 800 mm.

Kolor czarny (opcja).
Oswietlenie LED-owymi paskami.

Certyfikat bezpieczenstwa CE.

DANE TECHNICZNE ( €

SVEBA=DAHLEN

» Panel dotykowy
Menu dla funkcji odroczonego garowania,
automatyczna lub reczna obstuga. Wazne funkcje
takie jak wilgotnos¢, temperatura, chtodzenie
i predkos¢ wentylatora sq kontrolowane w zaleznosci
od potrzeb i wymagan. Rozmiar ekranu: 7 cali.

A B C
o~ o
™ o)
5 ]
1000 69 4 1600 69 ‘ 4—% ‘<—,1
000, 1200, 1000 lub 1600 1600 lub 2200
1600 lub 2000
ZASILANIE | ZABEZPIE: | MOC AGREGATU | MOC AGREGATU LICZBA WOZ
[KW] CZENIE - CHLODZENIE - MROZENIE
[A] [KW] [KW] 800 X 660 mm 76|
1000 x 1000 800 x 800 1 2 20 1,0 11 -
A 1000 x 1200 800 x 1000 1 2 20 1,0 11 1 -
1000 x 1600 800 x 1400 1 4 20 1,8 1,4 1 1
1000 x 2000 800 x 1800 1 4 20 2,0 1,4 2 1
B 1600 x 1000 1400 x 800 2 4 20 1,8 2,0 1 1
1600 x 1600 1400 x 1400 2 6 20 3,1 2,9 2 1
c 1800 x 1600 1600 x 1400 2 6 20 43 3,1 2 2
1800 x 2200 1600 x 2000 3 8 25 4,4 39 4 3

www.m-jackowski.pl



€ HOUNO PIECE KONWEKCYIJNO-PAROWE

Dunska firma Houno juz od 1977 roku zajmuje sie produkcjg innowacyjnych piecow konwekcyjno-parowych przeznaczonych dla
gastronomii i odpiekéw w sklepach. Sq to doskonate urzgdzenia kuchenne, w ktérych wszystkie najnowsze technologie sq proste
w obstudze. Zwigkszone odstepy miedzy pétkami pozwalajg na uzyskanie idealnej cyrkulacji powietrza na catej powierzchni potek.
Uzyskuje sie w ten sposdb rownomierny i powtarzalny efekt przygotowania wszystkich produktéw: od wspaniale chrupigcych chle-
boéw po idealnie wypieczone produkty z mrozonek, a nawet delikatnie pieczone desery. Wytwarzanie odpowiedniej wilgotnosci
i automatyczny system czyszczenia sqg zaprojektowane tak, aby zuzywac jak najmniej energii i wody bez uszczerbku dla jakosci
potraw. Inteligentne czujniki stale nadzorujg procesy i w razie potrzeby korygujq ich parametry, aby jok najbardziej usprawnic
uzytkowanie i konserwacje pieca. Przed wysytkg z fabryki kazdy piec przechodzi 24 godzinny test, podczas ktérego sprawdzane
sq wszystkie jego funkcje. Sterowanie odbywa sie za pomocq panelu dotykowego z mozliwoscig wprowadzenia 1500 przepiséw,
w kazdym z 15 etapdéw wypieku. Piece wyposazone sg w funkcje garowania, wysoce wydajny system zaparowania ,Injection
steam” oraz automatyczny system myjqcy.

» Piece dostepne sq
w wersjach na 6, 9 16
blach 400x600,

» ogrzewanie gazowe lub
elektryczne.

» Certyfikat
bezpieczenstwa CE.

WYWROTNICA PRZEMYSLOWA B

| |
Glimelg .
—— DO DZIEZ WYJEZDNYCH I 4

Wywrotnica BL

» Ostona bezpieczenstwa zabezpieczona wytgcznikiem
krancowym.

Maksymalny udzwig do 600 kg.
Predkos¢ podnoszenia 5 m/min.
Wywracanie na lewq / prawq strone (standard).

Wywracanie w przéd (opcja).

v v v v Ww

Dwa niezalezne silniki podnoszqgce dzieze za pomocq
osobnych tafncuchéw.

» Manualny panel sterujgcy z wytqcznikiem bezpieczenstwa.
» Certyfikat bezpieczenstwa CE. .

Lej posredni do produkcji przemystowej




DZIELARKA SSACA
SD-180

Cicha, dwuttokowa, automatyczna dzielarka ssqca przeznaczona
do podziatu wszystkich rodzajéw ciast. Wzmocniona konstrukcja
ramy, absolutna doktadnos¢ dzielenia keséw ciasta oraz tatwa
obstuga i konserwacja maszyny to cechy, ktére czynig dzielarke
SD-180 przydatng w kazdej piekarni. Ttok ssqcy i wazgcy wspot-
pracujg z opatentowanym dwudroznym systemem sprezynowym.
Pétokrggte komory i ttoki zapewniajg optymalng i delikatng ob-
robke, zapobiegajgc ,meczeniu” ciasta. N6z dzielgcy wykonany
ze stali kwasoodpornej.

r

» Zakres gramatur: 35 - 2300 g.
» Wydajnosc: 750 - 1800 szt./godz.

» Noz dzielgcy wykonany ze stali kwasoodpornej
bezposrednio przylega do leja zatadowczego,
co pozwala na catkowite opréznianie leja
podczas pracy.

Prosty demontaz oston.

Automatyczne smarowanie komory dzielgcej.
Lej zatadowczy 90 |I.

Duzy lej 225 | (opcja).

Teflonowany lej zatadowczy (opcja).
Regulacja predkosci pracy maszyny za pomocq falownika.

Zbiornik oleju o pojemnosci 17 | - prosty w napetnianiu.

Bardzo cicha praca maszyny: 72 dB (A).
Zasilanie: 1,1 kW.
Zaprojektowana i wyprodukowana w Szwegji.

12
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Voluminator - regulacja ilodci zasysanego ciasta do komory

wazqcej, dzielarka tagodniej oddziatuje na ciasto (opcja). 3

» System oliwienia tasmy transportujgcej (opcja). i
6
Kierunki transportu ciasta:
wytadunek na 12. godzine,
standardowy zatadunek
na 6. godzine.

» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

» Nowe zabezpieczenie na
leju ,Bezpieczna reka”.

DANE TECHNICZNE C €

SD-180 z lejem 90 | SD-180 z lejem 225 |

g i

» Panel dotykowy (opcja)

- kontrola predkosci za
pomocq falownika;

- skala zakresu wagi;

- licznik kesdw.

@1154 mm (@45 Vs in) 1021 mm (40 Y in) 90 mm (3 %4 in)
21155 mm (045 5%, in) 882 mm (34 Y i)
360 mm (14 44 in) [‘Eﬂ 7%; 360 mm (14 'Yy in)
5 - T N
° 2 I T ° H O
2| | £ =
28 5 ° g 5
£g - 2o &
W1l ) 4] = - )
670 mm (26 % in) 1150 mm (45 %, in) 670 mm (26 % in) 1150 mm (45 %1in)
_WYDAJNOéC ZAKRES GRAMATUR ZASILANIE ZABEZPIECZENIE -
SD-180XS 750 - 1800 szt./godz. 70 - 1000 g 1,1 kW 16 A
SD-180 750 - 1800 szt./godz. 120 - 1600 g 1,1 kW 16 A
SD-180XL 750 - 1800 szt./godz. 180 - 2300 g 1,1 kW 16 A

www.m-jackowski.pl



DZIELARKA SSACA
SD-300

Dzielarka ssqca Glimek SD-300 moze pracowac w trybie 1-tto-
kowym lub 2-ttokowym. Masywna konstrukcja maszyny umozli-
wia jej zastosowanie do ciezkiej, przemystowej pracy. Maszyna
w catosci wykonana ze stali kwasoodpornej i nierdzewnej, ste-
rowana za pomocq ciektokrystalicznego panelu dotykowego.
Sekcja dzielgca wykonana w technologii Nl-resist, ktéra zapew-
nia wysokq doktadnos$¢ podziatu oraz wytrzymato$¢ na kwas
chlebowy.

» Maszyna posiada 1 ttok ssqcy i 2 ttoki wazqgce.

v

Ttoki wazgce mogq byc¢ spiete w 1 w celu uzyskania
wiekszej gramatury ciasta.

Przemystowa konstrukcja maszyny.
Wydajnos¢: 750 - 3000 szt./godz.

Zakres gramatur: 40 - 2300 g.

Automatyczne smarowanie komory dzielgcej.
Lej zatadowczy 90 I.

Duzy lej 225 | (opcja).

Teflonowany lej zatadowczy (opcja).

v Vv Vv VvV VvV VvV Vv Vv

Sekcja dzielgca wykonana w technologii Nl-resist,
ktéra zapewnia wysokg doktadnosc podziatu.

» Noz dzielgcy wykonany ze stali kwasoodpornej
bezposrednio przylega do leja zatadowczego, co pozwala
na catkowite opréznianie leja podczas pracy.

» Zbiornik oleju o pojemnosci 11 | - prosty w napetnianiu.

12 » Zaprojektowana i wyprodukowana w Szwec;ji.

» Voluminator - regulacja ilosci zasysanego ciasta do komory
wazqcej, dzielarka tagodniej oddziatuje na ciasto.

i » Dotykowy, kolorowy panel sterujgcy umozliwia sterowanie
6 predkoscig pracy (szt./godz.), liczenie kesdw, prace
Kierunki transportu ciasta: w trybie zaprogramowanym, regulowanie predkosci pasa

wytadunek na 12. godzing, na podajniku wytadowczym, ustawianie gramatury.
standardowy zatadunek

na 6. godzine. » System oliwienia tasmy transportujgcej (opcja).

» Nowe zabezpieczenie na leju ,Bezpieczna reka”.
» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

DANE TECHNICZNE C €

SD-300/ XL zlejem 90 | SD-300/ XL z lejem 225 |

@1154 mm (45 s in) 1370 mm (53 %5 in)

@1155 mm (@45 'Yazin) 1370 mm (53 "% in)

¥ F%

1 Left outfeed

(36 Ysin)

(935 mm) (36 %gin)

(935 mm) | { C e

Left outfeed

1600 mm (62 %4 in)
1810 mm (71 Yu in)

1146 mm (45 V4 n)

1146 mm (45 % in)

(29 %4-39%in)
750-1000 mm

(29 V-39% in)
750- 1000 mm

(49 Yoy in)
(1245 mm)

(49 Yeuin)
(1245 mm)

(69 'Vigin)

(69 "isin)
(1770 mm)

(1770 mm)

— ZAKRES GRAMATUR ZASILANIE ZABEZPIEC-
2-TLOKI SD-300 1500 - 3000 szt./godz. 40 - 400 g 1,5 kW 16 A

1-TLOK SD-300 750 - 1500 szt./godz. 100 - 1000 g 1,5 kW 16 A

2-TLOKI SD-300 XL 1500 - 3000 szt./godz. 150 - 1150 g 1,5 kW 16 A

1-TLOK SD-300 XL 750 - 1500 szt./godz. 250 - 2300 g 1,5 kW 16 A
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DZIELARKA SSACA
SD-600

Przemystowa dzielarka ssqca GLIMEK SD-600 jest w catosci wyko-
nana ze stali kwasoodpornej i nierdzewnej. Wystepuje w wersji
2/4 i 3 ttokowej. Jest wyposazona w pneumatyczny uktad kom-
pensacji sprezenia ciasta w komorze ssqcej, co pozwala na
szczegodlnie delikatny podziat wszelkiego rodzaju ciast. SD-600
jest przeznaczona do wielogodzinnej trzyzmianowej pracy. Sekcja
dzielgca wykonana w technologii Nl-resist, ktéra zapewnia wyso-
kg doktadnos¢ podziatu oraz wytrzymatosc¢ na kwas chlebowy.

» Maszyna posiada 1 ttok ssqcy i 3 ttoki wazqgce w wersji
z wydajnoscig do 4500 szt./h lub 4 ttoki wazqce
z wydajnoscig do 6000 szt./h

> 4 ttoki wazgce mogq byc spiete w 2 podwdjne w celu
uzyskania wiekszej gramatury ciasta.

» Maszyna wykonana z najwyzszej jakosci materiatéw
i komponentéw.

» Dotykowy, kolorowy panel sterujgcy umozliwia sterowanie
predkosciqg pracy (szt./godz.), liczenie kesdw, prace w trybie
zaprogramowanym, regulowanie predkosci pasa na
podajniku wytadowczym, ustawianie gramatury.

Lej zatadowczy o pojemnosci 90 I.

Duzy lej 225 | (opcja).

Automatyczne smarowanie komory dzielgcej.
Wydajnos¢: 1000 - 6000 szt./godz.

Zakres gramatur: 100 - 1700 g.
Zaprojektowana i wyprodukowana w Szwegiji.
Posypywacz maki ze stali nierdzewnej (opcja).
Teflonowany lej zatadowczy (opcja).

Teflonowa rolka na pasie wytadowczym (opcja).

v Vv Vv VvV VvV VvV VvV VvV v v

Opatentowany uktad kompensacji sprezenia
ciasta w komorze ssqcej.

» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

DANE TECHNICZNE C €

SD600 - 1001

1311

(1910)

Regulacja sity docisku
ciasta

SD600- 2251

1910

Panel sterujgcy

1871

1143
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0
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_ ZAKRES GRAMATUR ZASILANIE ZABEZPIECZENIE WAGA SPREiONE P(-
2-TLOKI SD-600 | 1000 - 3000 szt./godz. 250 - 1700 g 3,5 kW 25A 1100 kg 6 bar
3-TLOKI SD-600 | 1500 - 4500 szt./godz. 150 - 1000 g 3,5 kW 25A 1100 kg 6 bar
4-TLOKI SD-600 | 2000 - 6000 szt./godz. 100-700g 3,5 kW 25 A 1100 kg 6 bar

www.m-jackowski.pl



Przemystowa
Zaokrgglarka
walcowo-stozkowa

CR-600

» Wydajno$¢ do 6000 szt./h. &

» Dtugos¢ drogi zaokrgglania do 8 m.

» Rynna podajgca kesy na
zewngtrz posiada perforacje,
co minimalizuje przylepianie

sie ciasta.

ZAOKRAGLARKI STOZKOWE

-

Zaokrqglarki stozkowe Glimek przeznaczone sq do ob-
rébki ciast pszennych, mieszanych i zytnich. Opatento-
. wany system regulacji odstepu rynien zaokrgglajgcych
stozkowa od stozka gwarantuje optymalne formowanie kesow
CR_400 ciasta. To sprawdzone rozwigzanie umozliwia osigganie

niezwykle dobrych rezultatéw, zaréwno przy formowaniu

wstepnym jak i zaokrgglaniu kornicowym. Stozki ze swo-
im bogatym wyposazeniem zaspokajq wszystkie potrze-
by nowoczesnej piekarni, pozwalajgc na elastycznosc
w doborze ciasta, gramatury oraz wydajnosci.

Zaokrgglarka

» Rynny zaokrqglajgce
sktadajq sie ze statych
podstaw i rynien
z ptynnqg regulacjg
potozenia w stosunku
do powierzchni
stozka. Podstawy
rynien wykonane sqg z tworzywa przeznaczonego
do kontaktu z zywnosciqg. Sq doskonale spasowane
ze stozkiem, co minimalizuje ewentualne odcinanie
Jhitek” ciasta. Centralna regulacja odstepu rynien
zaokrgglajgcych od stozka gwarantuje najlepszy
efekt formowania oraz szeroki zakres gramatur:

30 - 1800 g.

» Stozek i rynny zaokrgglajgce odlane z zeliwa,
pokryte specjalnym kamiennym teflonem.

» Centralny, manualny panel sterujgcy.

» Dtugos¢ drogi zaokrgglania wynosi 4 m,
a w wersji CR-600 8 m.

» Mechaniczny posypywacz magki z ptynnqg regulacjq
sity posypywania (opcja).

» Nadmuch cieptego i zimnego powietrza (opcja).

» Plynna regulacja predkosci obrotu stozka
za pomocq falownika (opcja).

» Automatyczny system oliwienia stozka sterowany
fotokomorkq. Regulacja czestotliwosci i czasu
natrysku oleju (opcja).

» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

DANE TECHNICZNE C €

CR-400 CR-600 B
% i godzina 12
| ;
3| E \\\ R ! 7
wn n -~ i
T S l\ ‘ o| godzina9 I godzina 3
- Vl// | = o
< e -
[l
“-‘/’\ " | |
= |
f S
2 _
804
_ WYDAINOSC ZAKRES GRAMATUR ZASILANIE ZABEZPIECZENIE -
CR-400 do 4000 szt./godz. 30-1800g 1,5 kW 16 A
CR-600 do 6000 szt./godz. 30-1800g 1,5 kW 16 A
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PODSUFITOWY TRANSPORTER KOLEBKOWY

| |
Glimelk
CE-300 —

Transportuje kesy ciasta z zaokrgglarki do miedzygarowni pod-
sufitowej ICP. Bardzo solidna konstrukcja maszyny. Ostony wyko-
nane ze stali nierdzewne;j.

» Maksymalna wysokos$¢ podnoszenia 3500 mm.

» Szerokosc tasmy transportera wynosi 200 mm, kolebki
wykonane ze specjalnego materiatu, rozstawione sq co
300 mm.

Sterowany za pomocq fotokomarki.
Funkcja automatycznego oprdézniania transportera.
Regulowany wrzut keséw, mozliwosc zatadunku z trzech stron.

Licznik keséw z wyswietlaczem (opcja).

v Vv Vv Vv Ww

Certyfikat bezpieczenstwa CE.

‘ MIEDZYGAROWNIA PODSUFITOWA
. ICP

Tasmy lezakowania ICP stuzg do wstepnego garowania wszelkiego rodzaju
pieczywa. Mogq byc¢ zbudowane z 1, 2, 3 lub 4 poktadéw. Podwieszane sqg
za pomocg mocowan do $ciany lub sufitu dzieki czemu nie zajmujg miejsca
w zaktadzie. Pod miedzygarownig ICP mozna ustawiac inne maszyny. Garow-
nia jest zbudowana ze specjalnych, mocnych, aluminiowych profili. W celu
odpowiedniego nadzoru nad pracq po obu stronach garowni umieszczono
szyby z plexi. Tasma lezakowania jest sterowana ze skrzynki elektryczne;j.

Wyjmowane szyby z plexi po obu stronach garowni. ’
Szerokosc tasm 350 mm. \
Ptynna regulacja predkosci za pomocq falownika.

Wykonanie ze specjalnych aluminiowych profili. J l 11 |
Maksymalna dtugosc kazdego poktadu wynosi 12 m.

Rynna poslizgowa na wytadunku (opcja).

v Vv Vv Vv VvV v Vv

Montaz za pomocg mocowan: $ciennych, sufitowych lub
stojakow.
» Miedzygarownia podsufitowa pozwala na uzycie wiekszej

S - ) : CE-300
iloci wody w ciescie w stosunku do miedzygarowni TN
szafowych.

[ads
g

LT (Y

v

Miedzygarownie podsufitowe mogg petni¢ dwie funkcje:
tradycyjnie stacji odpoczynku oraz transportu keséw ciasta
do odlegtych pomieszczen.

v

Certyfikat bezpieczenstwa CE.

2572 - 3871
2062- 3446

]

1 600

DANE TECHNICZNE C €

ZAKRES

CE-300 do 2000 szt./godz. do 1500 g 0,55 kW 16 A 3500 mm

ICP 2000 szt./godz. do 2300 g 1 kW 16 A
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Glimek

MIEDZYGAROWNIA SZAFOWA
IPP

Miedzygarownia GLIMEK IPP jest skonstruowana w systemie

modutowym, dostosowanym do wymagan klientéw odno-
$nie wydajnosci i czasu miedzygarowania. Wykonujemy mie-
dzygarownie 6, 8, 10 i 12-rzedowe. Wszystkie elementy wy-
konane sq ze stali kwasoodpornej. Maksymalna wydajnos¢
przy podwojnym podajniku wynosi 3000 szt./godz.

» Cztery wersje systemu zatadunku.
» Sekcje transferu pokryte teflonem.

» Elektroniczny panel sterujgcy pracq wszystkich maszyn

wchodzgcych w sktad linii.

» Gniazda elektryczne do podtgczenia dzielarki,

zaokrqgglarki i wydtuzarki.

» Kotyski 6, 8, 10, 12-rzedowe w zaleznos$ci od wydajnosci

i czasu miedzygarowania.

Wentylator.

v Vv Vv Vv v Vv

Antybakteryjna lampa UV.

» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

Pojedynczy podajnik

zatadowczy V-belt
do 1800 szt./godz.

DANE TECHNICZNE C €

zatadowczy
do 3000 szt./godz.

Ukosny podajnik wytadowczy przed garowniqg (opcja).
Automatyczny generator zaparowania (opcja).
Wentylator grzewczy sterowany termostatem (opcja).

Wersja przemystowa 12-rzedowa posiada wydajnosc
do 6000 szt./h.

Podwojny podajnik

r

Podwojny podajnik
zatadowczy V-belt
do 3000 szt./godz.

‘ ' ' D
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6-RZEDOWA 1955 mm | 1930 mm | 2040 mm | 2600 mm F ‘ ‘
8-RZEDOWA 2575mm | 1950 mm | 2040mm | 2600 mm g T
10-RZEDOWA 2795 mm | 1930 mm | 2040 mm | 2600 mm : | : == ‘ ‘
12-RZEDOWA 3215mm | 1930 mm | 2040 mm | 2600 mm | | | i~ ‘ |
I
WERSJA WYSOKA +590 mm | : | = | | |
WYSOKOSCE L | ]
DODATKOWEGO +500mm | +500mm | | | %
MODULU b o
= ALT — — ' | e
ZAKRES SPREZONE POWIETRZE DO PODWOINEGO
_s‘E GRAMATUR BR[| 2ABEZPIECZENIE PODAINIKA ZALADOWCZEGO K.
‘ IPP ‘ maks. 6000 szt./godz. 100 - 1500 g 0,6 - 1,5 kW 16 - 25 A 6 bar 132 - 1128 ‘
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WYDLUZARKI

Wydtuzarki zostaty skonstruowane tak, aby w 100% nasladowac prace ludzkich rgk przy koncowym formowaniu kesoéw ciasta. Pokre-
tta ze skalg umozliwiajq bardzo doktadnqg regulacje wszystkich etapow wydtuzania. Maszyna znajduje zastosowanie przy produkgji
wielu rodzajow chleba m.in.: chlebéw standardowych w technologii na aparaty i w koszyczki, chlebéw foremkowych, bagietek,
butek, spodow do pizzy, butek kebabowych.

4
4

»

Wydajnos¢ do 3600 szt./godz.

Centralnie regulowane ptetwy na leju wrzutowym umozliwiajq
réwny zatadunek keséw na walce.

Trzy pary ptynnie regulowanych walcéw ze zgarniaczami.

Siatka zawijajgca z regulacjqg wysokosci zawieszenia.

Dwie osobne ptyty wydtuzajqgce:

° pierwsza wystepuje w dwodch szerokosciach: 180 mm i 220 mm,

* druga posiada wymiary 650 x1100 mm, mozna jg podnosi¢ do
gory i blokowac.

Pétka odbierajgca kesy ustawiana w dwdch pozycjach.

Ruchoma, przeciwbiezna druga ptyta wydtuzajgca umozliwia

produkcje keséw ciasta bez $luzy (opcja).

Centralnie regulowane prowadnice boczne zawieszone sq na

dwdch drgzkach ze skalg po obu stronach tasmy, wyrazong

w centymetrach (opcja).

Posypywacz magki (opcja).

Posypywacz maku, sezamu pomiedzy ptytami (opcja).

Podziat kesa na 4 kawatki - przydatny do produkcji chleba
tostowego w foremki (opcja).

Mozliwosc postawienia transportera do foremek pod maszyne
(opcja).
Certyfikat bezpieczenstwa CE.

DANE TECHNICZNE ( €

390

v Vv Vv Vv

Wydajnos¢ do 3000 szt./godz.

Centralnie regulowane ptetwy na leju wrzutowym
umozliwiajq réwny zatadunek keséw na walce.

Dwie pary regulowanych walcéw o szerokosci 400 mm.
Siatka zawijajgca z regulacjg wysokosci zawieszenia.

Ptyta wydtuzajgca o szerokosci 650 mm i dtugosci 1100 mm
wykonana jest z tworzywa przeznaczonego do kontaktu

z zywnoscig. Od spodu wykorczono jg dwoma klinami.
Mozliwosc otwarcia i zablokowania ptyty w istotny sposéb
utatwia czyszczenie. Odstep ptyty dociskajgcej od tasmy
reguluje sie za pomocq pokretet z boku maszyny.

Pétka odbierajgca kesy ustawiana w dwdch pozycjach.
Ruchoma ptyta wydtuzajgca (opcja).
Nizsze prowadnice boczne 10 mm (opcja).

Podziat kesa na 4 kawatki - przydatny do produkcji chleba
tostowego w foremki (opcja).

Centralnie regulowane prowadnice boczne zawieszone
sg na dwdch drgzkach ze skalg po obu stronach tasmy,
wyrazonq w centymetrach (opcja).

Certyfikat bezpieczenstwa CE.

2018

1480

900

+®
?{_______
865

AN

[ S — e
( gt
JI I
I, Z T 1
TS € > oo,
R —
4
ZAKRES SZER. ZASILA- | ZABEZP ZAKRES SZER. ZASILA- | ZABEZP|
-DAJNOSC GRAMATUR | ROBOCZA |  NIE CZENI -D‘“Nc’sé GRAMATUR | ROBOCZA |  NIE CZENI
‘ MO-881 ‘ do 3600 szt./godz. | 30 - 1800 g | do 650 mm | 1,1 kW 16 A ‘ ‘ MO-300 ‘ do 3000 szt./godz. | 30 - 1800 g | do 650 mm | 1,1 kW 16 A ‘

www.m-jackowski.pl




LINIA DO PRODUKCIJI CHLEBA
z miedzygarowniqg podsufitowqg Glimek 180

Najbardziej popularna linia do produkcji chleba w Polsce. Usta-
wienie maszyn dostosowywane jest do mozliwosci lokalowych.
Dzieki podwieszaniu miedzygarowni do sufitu lub $cian, linia
nie zajmuje duzo miejsca w zaktadzie. Wykorzystujemy réowniez
idealne warunki do odpoczynku ciasta, ktére znajdujg sie pod
sufitem w piekarni (ciepto i wilgotno). Czas miedzygarowania
do 20 minut.

Linia z miedzygarownig podsufitowq pozwala na uzycie wiekszej
ilosci wody w ciescie w stosunku do miedzygarowni szafowych.

Wyjatkowo tatwy sposodb czyszczenia i konserwacji tasm, na
ktérych odpoczywa ciasto.

DANE TECHNICZNE ( €
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> Wydajnos$¢ do 1800 szt./godz.
» Zakres gramatur: od 70 do 2300 g.

» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

» W sktad linii wchodzq:
* dzielarka SD-180,

zaokrqgglarka

CR-400,

transporter CE-300,
miedzygarownia podsufitowa ICP 400, 20 m tasmy,

wydtuzarka M

0-300.
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elektryczna
600x600x200 5661
______________________ [
ll—'Uj j L
g 3
- /T\
iz m —
_\\u/
\\~.L,/’,

3284




LINIA DO PRODUKCII CHLEBA

| |
‘ Glimek
z miedzygarowniq szafowqg Glimek 180

Linia do chleba Glimek 180 gwarantuje osiggniecie bardzo
dobrych rezultatéw przy produkcji wielu rodzajow pieczywa,
réznego pod wzgledem receptury i ksztattu produktu. Jest kom-
paktowa i nie zabiera duzo miejsca w zaktadzie. Poszczegdlne
maszyny wchodzqce w sktad linii mozna zestawia¢ w wielu réz-
nych kombinacjach.

» Wydajnos$c¢ do 1800 szt./godz. » W sktad linii wchodzq:
» Zakres gramatur: od 70 do 2300 g ¢ dzielarka SD-180,
w zaleznosci od konfiguracji maszyn. * zaokrgglarka CR-400,
» Certyfikat bezpieczenstwa CE. * miedzygarownia szafowa IPP 6/26,

e wydtuzarka MO-300.

DANE TECHNICZNE C €
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PRZEMYSLOWA LINIA DO PRODUKCIJI CHLEBA
Glimek 300

[
Glimek

Przemystowa linia do chleba GLIMEK 300 zapewnia uzyskanie
bardzo dobrych rezultatéw przy produkcji wielu rodzajow pie-
czywa, réznego pod wzgledem receptury i ksztattu produktu.
Maszyny zostaty skonstruowane w celu zapewnienia wielozmia-
nowej, przemystowej produkcji chleba oraz wysokiej wydajnosci.

» Wydajnosc¢ do 3000 szt./godz. » W sktad linii wchodzq:
» Zakres gramatur: od 100 do 1500 g. * przemystowa dzielarka SD-300,
» Certyfikat bezpieczenstwa CE. * zaokrgglarka CR-400,

* miedzygarownia szafowa IPP,
* wydtuzarka MO-881.

DANE TECHNICZNE C €

3862
5470 3175
4765
|}
o -
ro) [«2]
e 3 :
| %
™

4717




|
PRZEMYSLOWA LINIA DO PRODUKCIJI CHLEBA
Glimek 450

o
Glimek

Linia do chleba Glimek 450 sktada sie z najtrwalszych i najbar- » W sktad linii wchodzg:
dziej wydajnych maszyn dostepnych w ofercie producenta, ktére .
sq zaprojektowane dla ciggtej i nieprzerwanej produkgji. Sg wy-
konane z wysokiej jakosci materiatéw zapewniajgcych doskona-
tqg jakos$¢ ciasta i wypieku. Ta potezna linia ma wydajnosc¢ do

dzielarka ssgca SD-600;
¢ zaokrgglarka stozkowa CR-600;
* rozdzielacz keséw ciasta DPS;

4500 sztuk na godzine, zakres gramatur od 100 do 1500 g i moz- * dwa transportery tasmowe BC250;
liwy do dopasowania czas miedzygarowania. Jest to wysokiej * przemystowa miedzygarownia szafowa IPP;
jakosci przemystowa linia do produkcji chleba usprawniajgca * dwie wydtuzarki MO-881.

prace w piekarni, ktéra delikatnie obrabia ciasto dla doskona-
tych rezultatéow wypiekowych.

» Wydajnosc: do 4500 sztuk na godzine.
W zaleznosci od wagi kesa i rodzaju ciasta.

» Zakres wagowy: 100-1500 g.
W zaleznosci od rodzaju ciasta.

» Czas miedzygarowania zalezy od wydajnosci szt./h
i rozmiaru miedzygarowni szafowej IPP.

» Certyfikat bezpieczenistwa CE.

DANE TECHNICZNE C €

3110

.

8768

www.m-jackowski.pl




[
Glimek

PRZEMYStOWA LINIA DO PRODUKCIJI CHLEBA

Glimek 600

r

Potezna, wydajna i usprawniajgca prace w piekarni linia do
chleba o wydajnosci do 6000 sztuk na godzine i zakresie gra-
matur od 100 do 1500 g. Maszyny delikatnie obrabiajqg ciasto,
formujqgc z niego idealnie uksztattowane kawatki. W zaleznosci
od wymagan klienta linia moze by¢ wyposazona w jednqg lub

dwie wydtuzarki. Linia do chleba sktada sie z wysokiej jako-
$ci solidnych maszyn, ktére zostaty zaprojektowane do spdj-

nej i ciggtej produkcji przemystowej z doskonatymi rezultatami
wypiekowymi.

> Wydajnos$¢: do 6000 sztuk na godzine.
W zaleznosci od wagi kesa i rodzaju ciasta.

» Zakres wagowy: 100 - 1500 g.
W zaleznosci od rodzaju ciasta.

» Certyfikat bezpieczeristwa CE.

DANE TECHNICZNE C €

» W sktad linii wchodzq:

dzielarka ssgca SD-600;

zaokrqglarka stozkowa CR-600;

rozdzielacz keséw ciasta DPS-C;

podwadjny transporter WBC;

przemystowa miedzygarownia szafowa IPP;
dwie wydtuzarki MO-881.

3100

g

10027




PRZEMYStOWE SYSTEMY KROJACO-PAKUJACE

Przemystowe krajalnice HSA5 i HSA55 z nozami tasmowymi

Krajalnica HSA5 niderlandzkiej firmy HOBA przeznaczona jest
do przemystowego krojenia pieczywa pszennego, mieszanego
i zytniego.

HSA5

» Krajalnica wyposazona jest w noze tasmowe o dtugiej
zywotnosci.

» Konstrukcja maszyny umozliwia krojenie chlebdéw wypiekanych
w foremkach oraz bezposrednio na hercie (typu baltonowski).

» Krajalnica przystosowana jest do potqgczenia z kazdqg
potautomatyczng linig pakujgcq.

» Maszyna posiada specjalnie utwardzane bebny,
a zamontowane prowadzenia ostrzy stuzg do utrzymania
jednolitej szerokosci kromki.

» Dostepne szerokosci kromki: od 9 mm do 16 mm.
» Noze tasmowe sq tatwe do wymiany.

» Podawanie produktu odbywa sie za pomocq ruchomych
pasoéw zatadowczych z dotu, z bokéw i od gory.

» Maszyna posiada ptynng regulacje predkosci krojenia
za pomocq falownika.

» Ruchome pasy boczne i pas gérny wyposazone
sg w regulacje ich potozenia.

» System oliwienia ostrzy za pomocq dyszy natryskowych
(opcja).

» Rozdmuchiwacz do woreczkéw (opcja).

» Certyfikat bezpieczeristwa CE.

HSA55 » Ostony wykonane ze stali nierdzewnej.
» Krajalnica wyposazona jest w noze tasmowe o dtugiej zywotnosci.

» Konstrukcja maszyny umozliwia krojenie chlebdéw wypiekanych
w foremkach oraz bezposrednio na hercie (typu baltonowski).

» Krajalnica przystosowana jest do potqgczenia z kazdqg
poétautomatyczng linig pakujgcq.

» Maszyna posiada specjalnie utwardzane bebny, a zamontowane
prowadzenia ostrzy stuzg do utrzymania jednolitej szerokosci kromki.

» Dostepne szerokosci kromki: od 9 mm do 16 mm.

» Noze tasmowe sq tatwe do wymiany.

» Okruchy powstajgce podczas krojenia zbierane sq do pojemnika
pod stotem odbiorczym.

» Podawanie produktu odbywa sie za pomocq ruchomych paséw
zatadowczych z dotu, z bokdéw i od gory.

» Drzwiczki rewizyjne zabezpieczone sq wytgcznikami krancowymi.

» Maszyna posiada ptynng regulacje predkosci krojenia za pomocqg
falownika.

» Ruchome pasy boczne i pas gérny wyposazone sg w regulacje ich
potozenia.

» System oliwienia ostrzy za pomocq dyszy natryskowych (opcja).
» Rozdmuchiwacz do woreczkéw (opcja).
» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

DANE TECHNICZNE C E KOSCE WYSOKOSC WYDAINOSE PODEACZENIE z
EBA CHLEBA ELEKTRYCZNE
HSA-5 140 - 370 mm 80 - 200 mm 70 - 160 mm | 2000 bochenkéw/godz. | 400 V; 50 Hz 4 kW
HSA-55 160 - 370 mm 80 - 200 mm 70 - 160 mm | 2100 bochenkéw/godz. | 400 V; 50 Hz 3,5 kW

www.m-jackowski.pl



-H0BA

HSA2

HSA22

DANE TECHNICZNE ( €

Przemystowe krajalnice HSA2 i HSA22
z nozami taSmowymi

Krajalnica wyposazona jest w tatwe do wymiany noze tasmowe
o dtugiej zywotnosci.

Przystosowana do potgczenia z automatyczng maszyng pakujgcq
w worki HBS oraz transporterem HTA15 i HTA15S.

Dowolna szerokosc kromki od 9 mm do 16 mm - okre$lana przy
zamowieniu.

Posiada specjalnie utwardzane bebny oraz prowadzenia ostrzy do
utrzymania statej szerokosci kromki.

Podawanie produktu za pomocqg ruchomego dolnego pasa
zatadowczego.

Pasy zatadowcze boczne i gérny regulowane za pomocqg recznego
pokretta wyposazonego w skale do okreslania ich potozenia.

Regulacja predkosci paséw podajgcych za pomocq falownika.

System oliwienia ostrzy za pomocg dyszy natryskowych (opcja).
Ruchomy pas wytadowczy z prowadnicami bocznymi, synchronizacja za
pomocq fotokomorki (wydajnos¢ do 2000szt./h).

Synchronizacja odbioru bochenkéw, jeden za drugim, do linii pakujgcej
(wydajnosc do 3600 szt./h).

Mocniejszy silnik 5kW do ciezszych chlebdéw (opcja).

Certyfikat bezpieczenstwa CE.

Ostony wykonane ze stali nierdzewne;j.

Krajalnica wyposazona jest w tatwe do wymiany noze tasmowe
o dtugiej zywotnosci.

Przystosowana do potqczenia z automatyczng maszynqg pakujgcg
w worki HBS oraz transporterem HTA15 i HTA15S.

Dowolna szerokosc kromki od 9 mm do 16 mm - okreslana przy
zamowieniu.

Posiada specjalnie utwardzane bebny oraz prowadzenia ostrzy
do utrzymania statej szerokosci kromki.

Podawanie produktu za pomocqg ruchomego dolnego pasa
zatadowczego, zbudowanego z modutéw, tatwego do utrzymania
w czystosdci. Nie ma koniecznosci wymiany catego pasa tylko
poszczegdlnych modutéw.

Pasy zatadowcze boczne i gérny regulowane za pomocqg recznego
pokretta wyposazonego w skale do okreslania ich potozenia.

Regulacja predkosci paséw podajqgcych za pomocq falownika.
System oliwienia ostrzy za pomocg dyszy natryskowych (opcja).
Okruchy powstajgce podczas krojenia zbierane sq do pojemnika
pod stotem odbiorczym.

Ruchomy pas wytadowczy z prowadnicami bocznymi, synchronizacja
za pomocq fotokomorki (wydajnos¢ do 2000 szt./h).

Synchronizacja odbioru bochenkéw, jeden za drugim, do linii pakujgcej
(wydajnosc do 3600 szt./h).

Drzwiczki rewizyjne zabezpieczone sg wytgcznikami krancowymi.
Mocniejszy silnik 5kW do ciezszych chlebdéw (opcja).

Certyfikat bezpieczenstwa CE.

"

WYSOKOS$CE & PODLACZENIE
HSA2 140 - 370 mm 80 - 200 mm 70 - 150 mm | 3600 bochenkéw/godz. | 400 V; 50 Hz 4 kW
HSA22 200 - 360 mm 80 - 200 mm 70 - 160 mm | 3600 bochenkéw/godz. | 400 V; 50 Hz 4 kW




PRZEMYStOWE SYSTEMY KROJACO-PAKUJACE

Przemystowa krajalnica do butek HSC

r

» Krajalnica HSC przeznaczona jest
do krojenia butek na wybrang ilos¢
warstw.

» Posiada regulacje gtebokosci oraz
wysokosci nacinania.

» Dzieki swojej konstrukcji daje
mozliwos$¢ pracy automatycznej
i potautomatycznej.

» Mozna jg potqgczyc z dowolnym
zestawem tasm transportujgcych.

» Maszyna jest wykonywana zgodnie
z wytycznymi klienta.

» Prosta w obstudze oraz utrzymaniu
czystosci.

» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

‘ Przemystowa krajalnica HSB
do twardych, ciezkich chlebéw zytnich i razowych

» Konstrukcja maszyny umozliwia
krojenie chlebéw wypiekanych
w foremkach oraz bezposrednio
na hercie (typu baltonowski).

» Przystosowana jest do potgczenia
z kazdqg pdétautomatyczng linig
pakujgcq.

» Dostepne szerokosci kromki:
od 9 mm do 16 mm.

» Pasy boczne i pas goérny
wyposazone sq w regulacje ich
potozenia.

» Maszyna posiada ptynng regulacje
predkosci krojenia.

» System oliwienia nozy (opcja).

» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

DANE TECHNICZNE C €

HSC SREDNICA BULKI WYSOKOSC BULKI
ok. 150 b’ulek na minute 30 - 120 mm 15 - 40 mm
w dwoch rzedach

HSB KOSC WYSOKOSCE PODLACZENIE ZASIL
EBA CHLEBA ELEKTRYCZNE
140 - 350 mm 80 - 200 mm 70 - 150 mm 400 V; 50 Hz 4 kW

Wydajnos¢ do 2000 bochenkéw/godz. (do 3000 bochenkdéw/godz. - opcja), waga maszyny 880 kg.



»
'” 084 Automatyczna maszyna pakujgca HBS ‘

Automatyczna pakowaczka HBS wyposazona jest w system czterech popychaczy i przystosowana
do potqczenia z krajalnicq HSA-2 i HSA-22 oraz transporterem zamykajgcym HTA-15 i HTA-15S.

» Wysoka jako$¢ maszyny pozwala na jej zastosowanie » Kontrola pakowania ostatniego bochenka i otwarcia
do pakowania réznego typu niepokrojonego i pokrojonego woreczka za pomocq fotokomorki. Regulacja predkosci
chleba i butek. Maszyna posiada kompaktowqg budowe, jest pracy maszyny za pomocq falownika.
prosta w obstudze. » Zatadunek przystosowany do pakowania pokrojonego

» Dostepna w wersji lewo i prawostronne;. pieczywa.

> Wszystkie nastawy wyposazone w skale. » W opcji dostepny jest réwniez automatyczny system

» Sterowanie maszyny za pomocg wymiany woreczkow.
ciektokrystalicznego panelu dotykowego. » Maszyna posiada certyfikat bezpieczenstwa CE.

ROZWIAZANIA TECHNICZNE

» System czterech popychaczy. » Specjalne systemy zatadunkdéw » Ciektokrystaliczny
dostosowane do rodzaju dotykowy panel
pakowanego pieczywa. sterujqcy pokazuje

kody btedoéw, pozwala
regulowac predkosc itp.

» Automatyczny system wymiany woreczkéw do
produkgji non-stop.

DANE TECHNICZNE C €

SZEROKOSC WYSOKOS$C PODLACZENIE
CHLEBA CHLEBA ELEKTRYCZNE | ZASILANIE
POW
3600 szt./godz. 140 - 370 mm 80 - 200 mm 70 - 150 mm 3 x 400 V; 50 Hz 3,5 kW 6 bar
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PRZEMYSLtOWE SYSTEMY KROJACO-PAKUJACE
Transporter klipsujgcy HPL-20

» Transporter pracuje w trybie przerywanym.
Jest przeznaczony do pétautomatycznego
pakowania pokrojonego i niepokrojonego
chleba oraz butek i bagietek.

» Odpowiedni do zsynchronizowania
z pétautomatyczng krajalnicg do chleba.

» Transport produktéow za pomocqg popychaczy.

» Maszyna posiada solidng budowe, jest
tatwa w obstudze.

» Dostepna w wersji lewo lub prawostronne;j.

» Przenos$nik zamontowany jest na kétkach lub
stopach.

» Na koncu zamontowano rolkowy przenos$nik
o dtugosci 200 mm odbierajgcy zapakowany
produkt.

» Szczotkowy napinacz do woreczkéw przed
zamknieciem.

» HPL-20 wyposazony jest w klipsownice do
zamykania woreczkéw typ CL z pompg do
usuwania nadmiaru powietrza z torebki.

» Na klipsach mozliwy jest nadruk daty za
pomocq drukarki termiczne;.

» Synchronizacja zamykania za pomocq
fotokomorki.

» Rozdmuchiwacz woreczkédw (opcja).

» Transporter wytadowczy zamiast rolek na
wytadunku (opcja).

» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

l‘ Transporter klipsujgcy HPL-KL

» Transporter pracuje w trybie przerywanym.

» Jest przeznaczony do pétautomatycznego
pakowania pokrojonego i niepokrojonego
chleba, butek i bagietek oraz stodyczy.

» Transport produktéw za pomocqg popychaczy.

» Maszyna posiada solidng budowe,
jest tatwa w obstudze.

» Dostepna w wersji prawostronne;j.
» Maszyna stoi na 4 kétkach z hamulcami.

» Na koncu zamontowano rolkowy przenos$nik
o dtugosci 200 mm odbierajqgcy zapakowany
produkt.

» tatwy w obstudze panel operatora.

» HPLKL wyposazony jest w system zamykania
woreczkéw za pomocq klipsow Kwik Lok.

» Do zamkniecia woreczkéw mozna
wykorzystac np. papierowe zamkniecie.

» Rama i obudowa malowana na kolor szary
RAL9007.

» Prowadnica boczna do prowadzenia
woreczka.

» Certyfikat bezpieczenstwa CE.



r
'” 084 Transporter klipsujgcy HTA-15 ‘

» Transporter HTA-15 do pracy przerywanej.

» Przemieszczanie produktéw na stole pokrytym teflonem
przy pomocy popychaczy.

Trwata i tatwa w obstudze.
Mozliwosc¢ wykonania w dwdch wersjach: lewej lub prawe;j.
Maszyna postawiona na nézkach o regulowanej wysokosci.

Na koncu znajduje sie rolkowy podajnik wytadowczy
o dtugosci 1000 mm.

Maszyna posiada prosty w obstudze panel operatora.
Szczotkowy napinacz do woreczkéw przed zamknieciem.

HTA-15 jest wyposazona w klipsownice typ CL z pompg do
usuwania nadmiaru powietrza z torebki:

¢ zamykanie woreczkéw klipsami,

* na klipsach mozliwy jest nadruk daty za pomocg drukarki
termicznej,

* synchronizacja zamykania za pomocqg fotokomorki,

wszystkie elementy klipsownicy (noze, formy, zaginacze)
wykonane ze stali hartowanej,

* sygnalizacja konca tasmy klipsujgcej.

Transporter HTA-15 moze zostac wyposazony w automat
zamykajgcy Kwik Lok.

Certyfikat bezpieczenstwa CE.

Transporter klipsujgcy HTA-15S ' ‘

Transporter HTA-15S pracuje w trybie ciggtym.

Produkty sg przemieszczane na stole pokrytym teflonem
przy pomocy popychaczy.

Trwata i tatwa w obstudze.
Mozliwos¢ wykonania w dwdch wersjach: lewej lub prawe;j.

Na koncu znajduje sie rolkowy podajnik wytadowczy
o dtugosci 1000 mm.

Maszyna posiada prosty w obstudze panel operatora.
Szczotkowy napinacz do woreczkéw przed zamknieciem.

Zainstalowana ruchoma maszyna klipsujgca typ CL
z pompg do usuwania nadmiaru powietrza z torebki:

¢ zamykanie woreczkoéw klipsami,

* na klipsach mozliwy jest nadruk daty za pomocg drukarki
termicznej,

* synchronizacja zamykania za pomocqg fotokomérki,

wszystkie elementy klipsownicy (noze, formy,
zaginacze) wykonane ze stali hartowanej,

* sygnalizacja konca tasmy klipsujgcej.

Transporter HTA-15S moze zosta¢ wyposazony
w automat zamykajgcy Kwik Lok.

Klips Kwik Lok » Certyfikat bezpieczenstwa CE.

DANE TECHNICZNE C €

_ SZEROKOS$E WYSOKOSC PODLACZENIE zasiini . pR_
CHLEBA CHLEBA ELEKTRYCZNE SPREZONE
HPL-20 1800 szt./godz. 140 - 350 mm 80 - 200 mm 70 - 150 mm 220/415V; 50/60 Hz ok. 1 kW 4 bar
HPL-KL 1800 szt./godz. 140 - 370 mm 80 - 240 mm 70 - 170 mm 400 V; 50 Hz 0,6 kW 4 bar
HTA-15 2000 szt./godz. 140 - 350 mm 80 - 200 mm 70 - 150 mm 3 x400V; 50 Hz 3,5 kW 4 bar
HTA-15S 3600 szt./godz. 140 - 370 mm 80 - 200 mm 70 - 150 mm 3 x 400V, 50 Hz 3,5 kW 6 bar




PRZEMYStLOWE SYSTEMY - ”084
h KROJACO-PAKUIACE
Kompletne linie krojgco-pakujqgce

Linie krojgco-pakujgce HOBA sq zawsze wykonywane zgodnie z wytycznymi klienta. Konfiguracja maszyn zalezy od wydajnosci
(od 1800 szt./godz. do 3600 szt./godz.), wymiaréw pomieszczenia, uktadu maszyn oraz rodzaju krojonego i pakowanego pieczywa.

Krajalnica HSA-55 z rozdmuchiwaczem HBB, transporter klipsujgcy HPL-20.
Wydajnosé do 1800 szt./godz.

Krojenie chlebéw wypiekanych w foremkach oraz bezposrednio na hercie (typu baltonowski). Prosta i bardzo solidna konstrukcja
maszyn gwarantuje ich dtugie i bezawaryjne uzytkowanie. Uktad jest kompaktowy i nie zajmuje duzo miejsca w zaktadzie. Dowolne

ustawienie maszyn w zaleznosci od mozliwosci lokalowych.

* 1890 mm

e
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+ 3040 mm

Krajalnica HSB z rozdmuchiwaczem HBB, transporter klipsujacy HPL-20.

Wydajnos¢ do 1800 szt./godz.

Krojenie twardych, ciezkich chlebéw zytnich i razowych. Prosta i bardzo solidna konstrukcja maszyn gwarantuje ich diugie
i bezawaryjne uzytkowanie. Uktad jest kompaktowy i nie zajmuje duzo miejsca w zaktadzie. Dowolne ustawienie maszyn w zalezno-

$ci od mozliwosci lokalowych.

+ 2720 mm

+ 1830 mm

L 440 mm,

www.m-jackowski.pl




Krajalnica HSA-2 z dwoma rozdmuchiwaczami HBB, transporter klipsujgcy HTA-15S z drukarkqg daty.
Wydajnos¢ do 3600 szt./godz.

Krojenie chlebéw wypiekanych w foremkach oraz bezposrednio na hercie (typu baltonowski). Prosta i bardzo solidna konstrukcja mo-
szyn gwarantuje ich dtugie i bezawaryjne uzytkowanie. Bardzo duza wydajnos$c zestawu pozwala na przemystowe wykorzystanie linii.
Dowolne ustawienie maszyn w zaleznosci od mozliwosci lokalowych.

+ 4190 mm
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Krajalnica HSA-55, maszyna pakujgca HBS, transporter klipsujgcy HTA-15R z drukarkg daty.
Wydajnos¢ do 2000 szt./godz.

Krojenie chlebéw wypiekanych w foremkach oraz bezposrednio na hercie (typu baltonowski). Prosta i bardzo solidna konstrukcja
maszyn gwarantuje ich dtugie i bezawaryjne uzytkowanie. Uktad jest kompaktowy i nie zajmuje duzo miejsca w zaktadzie. Dowolne
ustawienie maszyn w zaleznosci od mozliwosci lokalowych. Podobnie jok w zestawie pétautomatycznym (HSA-55, HBB, HPL-20) bli-
skie umiejscowienie krajalnicy i klipsownicy w zestawie pozwala na obstuge nawet przez jedng osobe, wtedy wydajnos¢ zalezy od
operatora.

+ 4160 mm
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* 4030 mm

+ 2670 mm

> Detektor metali
(opcja).

Krajalnica HSA-22, maszyna pakujgca HBS, transporter klipsujgcy HTA-15S z drukarkq daty.
Wydajnos¢ do 3600 szt./godz.

W petni automatyczny zestaw maszyn - pakowanie odbywa sie bez udziatu ludzi. Krojenie chlebéw wypiekanych w foremkach oraz
bezposrednio na hercie (typu baltonowski). Bardzo duza wydajnos¢ zestawu pozwala na przemystowe wykorzystanie linii. Dowolne
ustawienie maszyn w zaleznosci od mozliwosci lokalowych.

+ 4950 mm ,

* 3750 mm

> Detektor metali

(opcja).

ol

+ 5100 mm
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DZIELARKO-ZAOKRAGLARKI
DAUB [B)

Niderlandzka firma DAUB jest producentem szerokiej gamy dzielarko-zaokrgglarek, ktére charakteryzujg sie bardzo solidnym wy-
konaniem oraz szerokim zakresem gramaturowym. Maszyny w bardzo delikatny sposéb dzielg i zaokrqglajg kesy ciasta. Dostepne
sg wersje manualne, pétauvtomatyczne i automatyczne.

» Anodowany dysk » NOoz dzielgcy wykonany ze stali » tatwo demontowalna gtowica.
wyjmowany do czyszczenia. nierdzewnej.

» Gtowice dzielgce.

> Kotka.

» W wersji automatycznej cyfrowy
panel sterujgcy z mozliwosciq
wprowadzenia 10 programéw.

» Certyfikat bezpieczeristwa CE.

DANE TECHNICZNE ( € NOWOSCI  Nowe giowice

3/30 3/36 3/52 4/14 4/30 4/36 - na piZZe
30 30 36 52 14 30 36 9
25-85¢g 30-100g 25-85¢g 16 - 459 130-250g | 40-130¢g 30-110g 100 - 440 g
1,3 kW.
szer. 62 cm, gt. 62 cm, wys. 155 cm
380 kg
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BAGIECIARKI
J JAC

Bagieciarki firmy JAC posiadajg trzy regulowane walce oraz niedeformujgce ciasto rekawy wydtuzajgce. Maszyny w bardzo deli-
katny sposéb wydtuzajq kesy ciasta o gramaturze od 50 do 1200 g. Dzigki tatwo zdejmowanym ostonom, czyszczenie maszyny po
pracy jest bardzo proste i szybkie. Wydajnos¢: do 1200 sztuk na godzing. Waga: 210 kg. Zasilanie: 1,1 kW.

Certyfikat bezpieczenstwa CE.

UNIC ULTIMA FORMA

Podstawowy model bagieciarki JAC. Posiada wszystkie cechy modelu UNIC, Posiada wszystkie cechy modelu UNIC,
a dodatkowo dzigki dwém niezaleznym a dodatkowo umozliwia produkcje plac-
przektadniom do regulacji predkosci kow i tortilli dzieki niezaleznej tasmie
paséw, mozna uzyskac¢ idealne cylin- z przodu maszyny.

dryczne wydtuzone kesy ciasta.

DZIELARKA DO LUZNYCH CIAST '
Tradiform ‘

Uchwyt na kratki. Aluminiowa rama z powtokq
teflonowg do nozy wykona-
nych ze stali nierdzewne;j.

Tradiform jest bardzo kompaktowg maszyng z systemem
wymiennych nozy dzielgcych (dostepnych 40 modeli),
dzieki ktéremu maszyna jest bardzo uniwersalna oraz
pozwala na produkcje szerokiego asortymentu pieczy-
wa w réznych ksztattach.

» Wodzek na tacki.

» Uktad hydrauliczny zatgcza sie tylko podczas pracy,
dzigki czemu oszczedzamy energie. Automatyczne podnoszenie Regulacja sity docisku.
» Certyfikat bezpieczenstwa CE. nozy do czyszczenia.




TRADILEVAIN
ZUROWNIK

[ — 74 /L A

TRALD/L ELvA/vim

Dostepne modele: TL40, TL110, TL270.

TRADILEVAIN to urzgdzenie stuzqce
do prowadzenia naturalnego zakwasu
pszennego metodq jednofazowq, z za-
chowaniem waloréw ciast prowadzonych
metodq wielofazowq. Urzgdzenie wyko-
nane ze stali nierdzewnej.

Zurownik miesza wszystkie sktadniki (zo-
czqtek, magka i woda) z duzq predkoscig,
az powstanie jednolita masa i rozpoczy-

Targi Polagra Poznan

na sie proces dojrzewania kwasu w statej
temperaturze 30°C przez 2,5 h. Nastepnie
rozpoczyna sie@ konserwacja poprzez po-
wolne schtadzanie kwasu do temp. 14°C
lub 12°C (w zaleznos$ci od zatozonego
czasu ods$wiezenia max. 48h od poprzed-
niego nastawienia urzqdzenia). Proces
dojrzewania i konserwacji trwa 12 h.

» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

Parametry modelu TL270:

>
4
4
4
4
4
4

moc silnika 7 kW,
podgrzewanie 0,75 kW,
objetos¢ zbiornika 540 |,

max. wydajnos¢ 340 |,
wydajnosc uzytkowa 270 |,
min. objetos¢ 170 |,

min. uzytkowa wydajnosc 136 I.

www.m-jackowski.pl
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Belgijska firma JAC juz od kilku dekad
produkuje szerokg game podtprzemysto-
wych krajalnic do chleba, poczgwszy od
matych, sklepowych modeli po w petni
zautomatyzowane krajalnice przelotowe.

> W petni automatyczna krajalnica,
w ktdrej istnieje mozliwosc krojenia
bochenkdéw chleba utozonych na
tasmie podawczej.

» Przeznaczona do duzych piekarni.

» Tasma przesuwajgc sie w kierunku
nozy podaje automatycznie
bochenki utozone jeden za drugim
(jednorazowo kilkanascie sztuk).

Firma koncentruje sie na produkcji urzg-
dzen innowacyjnych, o wysokiej jakosci,
przeznaczonych do krojenia wszelkiego
rodzaju pieczywa (pszennego, miesza-
nego i zytniego). Produkty JAC w mak-

> Predkosc¢ przesuwu tasmy jest
regulowana w zaleznosci od rodzaju
krojonego chleba.

» Model automatyczny wyposazony jest

w dmuchawe do automatycznego
otwierania workéw na chleb.
» Rampa zatadowcza, ktéra umozliwia
podawanie wigkszej ilosci chleba
(opcja).

r

KRAJALNICE JAC ‘

symalnym stopniu spetniajg wymagania
piekarzy, posiadajg ergonomiczne wy-
konanie oraz zapewniajg bezpieczne
uzytkowanie.

ZIP

Stuzy do przecinania pieczywa w potowie,
idealna do przygotowywania kanapek.
Przeznaczona do ustawienia na stole.

Wyposazona w tarcze tnqcq z regulacjg
gtebokosci i wysokosci nacinania.

tatwa w obstudze.

Wydajnos¢ krojenia do 2000 szt./godz.
w zaleznosci od rodzaju pieczywa.

Maksymalne wymiary pieczywa:
¢ dtugosc 60 cm,

* szerokos$¢ 11 cm,

* wysokosc¢ 7 cm.

Certyfikat bezpieczenstwa CE.

r

FULL r

> Wydajnos¢ krojenia:
800 - 1000 bochenkoéw / godz.
» Certyfikat bezpieczenstwa CE.
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k KRAJALNICE JAC
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Mata, stotowa krajalnica do chleba, charakteryzujgca sie
tatwosciq uzycia, wysokq jakoscig krojenia i ergonomiq.
Idealna do matych piekarni i sklepow.

Zajmuje niewielkq przestrzen, co pozwala na umieszczenie
jej w dowolnym miejscu.

Wydajnos¢ krojenia: 150 - 200 bochenkéw/godz.

Certyfikat bezpieczenstwa CE.

Krajalnica o tradycyjnej, sprawdzonej konstrukcji.

Posiada dzwignig, za pomocq ktdrej ustawia sie ogranicznik
dociskajqgcy chleb do nozy w potozeniu umozliwiajgcym
wtozenie chleba do krajalnicy.

Ogranicznik ten, za pomocq sprezyny, powraca w swoje &
pierwotne potozenie, a chleb przechodzqc przez noze jest

krojony.

Po pokrojeniu i zapakowaniu chleba czynnos¢ sie powtarza.

Wydajnos¢ krojenia: 200 - 250 bochenkéw/godz. @

Certyfikat bezpieczenstwa CE.

&«

Krajalnica o podwyzszonym stopniu
zautomatyzowania, w ktérej zastgpiono dzwignie
docisku nozy automatem, ktéry samoczynnie
wykonuje ruchy posuwisto-zwrotne.

Szybkos$¢ pracy docisku jest regulowana
elektronicznie.

Po pokrojeniu bochenka docisk odsuwa sie do
tytu, a nastepnie po krotkiej chwili zaczyna wracad
w kierunku nozy.

Certyfikat bezpieczenstwa CE.
AutoMode (opcja).




KRAJALNICE SAMOOBSLUGOWE DO SKLEPOW

v Vv Vv Vv Vv

NEW SELF

Idealna do sklepéw samoobstugowych,
gdzie klient moze samodzielnie pokroic
zakupione pieczywo.

Jej konstrukcja umozliwia obstuge przez
klienta, proces krojenia przebiega

z catkowitym zachowaniem zasad
bezpieczenstwa.

Wydajnosc krojenia:

do 300 bochenkéw/godz.

Certyfikat bezpieczenstwa CE.

SLIM SELF

Najbardziej kompaktowa maszyna na rynku.
Zajmuje mato miejsca w sklepie dzieki
tarczowemu systemowi krojenia.

Mozliwosc wyboru ilosci kromek - jedna
kromka, pét bochenka lub caty.

Mozliwosc zaprogramowania trzech grubosci
kromek.

Samodzielne krojenie przy zachowaniu
maksimum bezpieczenstwa.

Wzorowa ergonomia pracy.
Krojenie bez uzycia oleju.
Certyfikat bezpieczenstwa CE.

VARIA SELF

Samoobstugowa krajalnica tarczowa.

Mozliwosc zaprogramowania trzech grubosci kromek.

Ergonomiczna i higieniczna.
Bardzo bezpieczna w obstudze.

Certyfikat bezpieczenstwa CE.
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k MIESIARKI SPIRALNE

piekroberto

Miesiarki spiralne przeznaczone sq do mieszania réznego rodzaju ciast - pszenne, mieszane lub
zytnie. Cechq szczegdlng tych miesiarek jest bardzo dobre i doktadne mieszanie nawet niewiel-
kiej ilosci ciasta. Dzieza obraca sie w dwoch kierunkach.

™ Z DZIEZA STALA
.. EASY 50-200

DANE TECHNICZNE ( €

v v Vv Vv

Miesiarka z dziezq statg o pojemnosci 50, 80, 120, 160, 200 kg ciasta.
Konstrukcja ze stali malowanej proszkiem epoksydowym.

Bardzo gruba i wytrzymata gérna ostona maszyny
wykonana z tworzywa ABS.

Dzieza i narzedzia wykonane ze stali nierdzewne;j.

Ostona dziezy wykonana z wytrzymatego tworzywa ABS z otworem
umozliwiajgcym dodawanie sktadnikéw.

Naped spirali za pomocqg paséw transmisyjnych.
Naped dziezy za pomocq paséw i przektadni.
Dwa niezalezne silniki do dziezy i spirali.

Elektroniczny hamulec zatrzymujqcy spirale przed otwarciem ostony
bezpieczenstwa.

Wielofunkcyjny panel sterujgcy w standardzie.

Wersja zgodna z certyfikatem bezpieczenstwa CE.

OPCIJE

4
4

Konstrukcja ze stali nierdzewne;.
Czujnik temperatury.
Elektromechaniczny panel sterujqcy.
Panel dotykowy (do 100 receptur).

Ostona dziezy ze stali nierdzewne;j.
Zamykana klapka rewizyjna w ostonie dziezy.
DOSTEPNA WERSJA HD Z MOCNIEISZYM SILNIKIEM.

EASY 50 1960 mm 905 mm 430 mm 740 mm 415 mm 905 mm 1532 mm
EASY 80 1939 mm 996 mm 410 mm 824 mm 418 mm 843 mm 1511 mm
EASY 120 1939 mm 996 mm 410 mm 924 mm 418 mm 843 mm 1511 mm
EASY 160 2069 mm 1010 mm 420 mm 1024 mm 442 mm 870 mm 1607 mm
EASY 200 2158 mm 1010 mm 510 mm 1024 mm 522 mm 946 mm 1618 mm
_F,Dl(oéc’: SREDNICA DZIEZY GLEBOKOSC DZIEZY POJEMNOSC DZIEZY v-
EASY 50 2,6 kW 2 600 mm 360 mm 80| 50 kg 293 kg
EASY 80 4,6 kW 2 700 mm 400 mm 148 | 80 kg 398 kg
EASY 120 6,7 kW 2 800 mm 400 mm 203 | 120 kg 568 kg
EASY 160 8,2 kW 2 900 mm 420 mm 2611 160 kg 593 kg
EASY 200 8,5 kW 2 1000 mm 440 mm 3311 200 kg 723 kg




piekroberto

» Miesiarka z dziezg wyjezdng o pojemnosci 80, 120, 160,
200, 250, 300 kg ciasta.

» Konstrukcja ze stali malowanej proszkiem epoksydowym.

» Bardzo gruba gérna ostona bezpieczenstwa ABS.

» Ostona dziezy wykonana z wytrzymatego tworzywa ABS
z otworem umozliwiajgcym dodawanie sktadnikéw.

v Vv Vv Vv Vv Vv

> Wielofunkcyjny panel sterujgcy w standardzie.

Hydrauliczne zacigganie dziezy.

Dwa niezalezne silniki do dziezy i spirali.

Elektroniczny hamulec zatrzymujqcy spirale
przed otwarciem ostony bezpieczenstwa.

» Na koniec cyklu mieszania gtowica

podnoszona jest mechanicznie.

Dzieza i narzedzia wykonane ze stali nierdzewne;j.
Naped spirali za pomocg paséw transmisyjnych.
Naped dziezy za pomocq pasoéw i przektadni.

» Z boku maszyny znajduje sie panel, ktdry steruje

podnoszeniem i opuszczaniem gtowicy.

» Wersja zgodna z certyfikatem bezpieczenstwa CE.

OPCIE

v Vv Vv Vv Vv Vv

Czujnik temperatury.

Konstrukcja ze stali nierdzewne;j.

Elektromechaniczny panel sterujqcy.

Panel dotykowy (do 100 receptur).
DOSTEPNA WERSJA HD Z MOCNIEISZYM SILNIKIEM.

DANE TECHNICZNE ( €

Zamykana klapka rewizyjna w ostonie dziezy.

Z DZIEZA WYJEZDNA [
EASY E 80-300

r

MIESIARKI SPIRALNE ‘

.
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EASY 80E 1960 mm 905 mm 430 mm 740 mm 415 mm 905 mm 1532 mm 740 mm 930 mm 1455 mm 850 mm
EASY 120E 1939 mm 996 mm 410 mm 824 mm 418 mm 843 mm 1511 mm 843 mm 1018 mm 1607 mm 947 mm
EASY 160E 1939 mm 996 mm 410 mm 924 mm 418 mm 843 mm 1511 mm 843 mm 1030 mm 1707 mm 1037 mm
EASY 200E 2069 mm 1010 mm 420 mm 1024 mm 442 mm 870 mm 1607 mm 870 mm 1160 mm 1840 mm 1132 mm
EASY 250E 2158 mm 1010 mm 510 mm 1024 mm 522 mm 946 mm 1618 mm 946 mm 1160 mm 1840 mm 1132 mm
EASY 300E 2144 mm 960 mm 505 mm 1130 mm 522 mm 949 mm 1609 mm 949 mm 1264 mm 1973 mm 1239 mm
SREDNICA DZIEZY GLEBOKOSC DZIEZY POJEMNOSC DZIEZY
EASY 80E 4,6 kW 2 700 mm 400 mm 148 | 80 kg 820 kg
EASY 120E 6,7 kW 2 800 mm 400 mm 203 | 120 kg 900 kg
EASY 160E 8,2 kW 2 900 mm 420 mm 2611 160 kg 980 kg
EASY 200E 9,3 kW 2 1000 mm 440 mm 3311 200 kg 1080 kg
EASY 250E 9,3 kW 2 1000 mm 500 mm 394 | 250 kg 1150 kg
EASY 300E 12,3 kW 2 1100 mm 500 mm 449 | 300 kg 1250 kg
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MASZYNY CUKIERNICZE Lo,

Technology boosting creativity

Miksery planetarne Tekno-Stamap charakteryzujq sie nowoczesng konstrukcjq, a ich bardzo solidne wykonanie gwarantuje dtugie
i bezawaryjne uzytkowanie. Modele o pojemnosci 10 | i 20 | dostepne sq w wersji stotowej i podtogowej. W standardowym wyko-

naniu miksery dostarczane sq z trzema narzedziami: rézga, paleta, hak oraz z dziezq ze stali nierdzewnej. Ostona bezpieczenstwa
zabezpieczona jest wytqcznikiem krancowym.

» Prosty w uzyciu, centralny panel » Stalowa bqgdz plastikowa ostona » Wytgcznik bezpieczenstwa.
sterujqcy. bezpieczenstwa. Wraz z ostonqg » Automatyczne podnoszenie dziezy

» Ptynna regulacja predkosci pracy za be;pleczenstwa stosuje sie pqutycznq (w modelach TK2 801, 100 I, 1201,
pomocq falownika. rynienke stalowq do dodawania 160 1, 200 ).

» Predkos¢ obrotowa narzedzi od 100 skiadnikow ciasta w trakcie

do 415 obr./min. miksowania.
> Zegar czasu pracy.

» Dostepna szeroka gama akcesoriow.

» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

Miksery planetarne C-LINE 10, 20, 40, 60, 80 litrow

Wersja podtogowa 10 - 20 L Wersja podtogowa 40, 60, 80 L
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Ptynna regulacja predkosci pracy 3 predkosci pracy silnika regulowane Panel do mikseréw 10 i 20 L
za pomocq pokretta

www.m-jackowski.pl




Tekno
Stamap

Technology boosting creativity

Wersja TK2 40-60 litrow

Manualny
panel sterujgcy

Cyfrowy
panel sterujgcy

TK2 160 i 200 litrow

» Wersja TK2 z cyfrowym panelem sterujgcym.

» Dzieza na kétkach opuszczana do podtogi.

> Automatyczne podnoszenie dziezy.

Dotykowy panel
sterujqcy

2 C

r

MASZYNY CUKIERNICZE ‘

TK2 80, 100 i 120 litréw

> Wersja TK2 z cyfrowym panelem sterujgcym.
» Dzieza na kétkach opuszczana do podtogi.
» Automatyczne podnoszenie dziezy.

Cyfrowy panel sterujgcy

o

Poziomowanie maszyny

Rogalikarka

» Maszyna do produkgji rogalikéw.

> Dwa walce, wytadunek z przodu lub z tytu maszyny.
» Cyfrowy panel sterujqgcy.

» Zasilanie: 0,75 kW.
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A MASZYNY CUKIERNICZE Lo,

Technology boosting creativity

Oferujemy szerokg game watkownic do ciasta poczgwszy od prostych modeli stotowych, az po petne, programowane automaty.

Watkownice stotowe

» Dzieki zastosowaniu regulowanych watkéw, zapewnia
uzyskanie jednolitej grubosci ciasta po watkowaniu.

» W szczegolnosci przydatna w matych piekarniach
i cukierniach.

Wyjmowane zgarniacze na watkach.

Dostepne rézne szerokodci i dtugosci ramion.
Regulacja predkosci tasmy za pomocq falownika.
Posypywacz mgki.

v Vv Vv Vv Ww

Certyfikat bezpieczenstwa CE.

» Stopniowa regulacja potozenia watkéw dzigki pokrettu
z zapadkami.

» Wymiary ramienia: 500 x 850-1000 mm
lub 600 x 1000-1400-1600 mm.

» Dwukierunkowa praca tasm.

» Roéine predkosci pracy tasm.

» Po skoniczonej pracy, ramiona mogq byc¢ podnoszone
do pionu.

» Stoi na kétkach, posiada ostone bezpieczenstwa.
4 » Maszyna moze posiadac¢ posypywacz magki.

R » Watkownica wyposazona jest w potki i dwa watki do odbioru
"..f rozwatkowanego ciasta.

> Certyfikat bezpieczeristwa CE.

Wyjmowane Ramiona
zgarniacze podnoszone do gory
. » Maszyna pracuje bardzo cicho, tasmy
Wa'kownlce ClUtomCltYCZne napedzane sqg za pomocq przektadni

pasowych.
» Do zmiany predkosci zastosowano biegi.
» Przektadnie pasowe i skrzynia biegow
umiejscowiona jest w gornej czesci maszyny.
Watiki otwierajg sie od 0,1 do 60 mm.
Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewne;.

Maszyna stoi na kétkach.

v Vv Vv WV

Watkownica wyposazona jest w pétki i dwa
watki do odbioru rozwatkowanego ciasta.

» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

» Panel sterujgcy pozwala wprowadzi¢ 50 réznych programoéw
watkowania i reguluje:

* automatyczne ustawienie watkow,

* predkosc pracy tasm,

* kierunek pracy tasm,

* uruchomienie i zatrzymanie pracy maszyny.

» Model Autosmart standardowo wyposazony jest
w automatyczny posypywacz magki, automatyczne zwijanie
ciasta i rame ze stali nierdzewne;j.

www.m-jackowski.pl




DOZOWNIKI - MIESZACZE DO WODY

Niderlandzka firma Baktec jest producentem urzqgdzen dozujgcych, mieszajgcych i schtadzajgcych wode. Tego typu urzgdzenia sq
szczegolnie wazne w procesie produkcyjnym. Ponizej opisane zostaty najbardziej popularne modele.

B1 CERES Il

r
-

Dwa przytgcza wody: ciepta, zimna.
Zakres dozowania od 0,1 do 999,9 1.
Doktadnos¢ ustawienia do 0,1 1.
Zakres temperatur 1,0 - 80,0°C.
Wydajnos¢ ok. 15 - 18 I/min.

Certyfikat bezpieczenstwa CE.

v Vv Vv Vv Vv Vv

UNIVERS B3

Trzy przytgcza wody: ciepta, zimna i schtodzona.
Zakres dozowania od 0,1 - 999,9 1.
Doktadnos¢ ustawienia do 0,1 I.

v Vv Vv Vv

Zakres temperatur 2,0 - 80,0°C z doktadnosciq
ustawienia do 0,1°C.

» Wydajnos¢ 25 |/min, przytqcza R1/2", R3/4".

» Automatyczna regulacja i kontrola temperatury
oraz doptywu wody.

» Mozliwo$¢ wprowadzenia 50 programéw
dozowania i mieszania wody.

» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

SCHLADZACZE DO WODY

Urzgdzenie do chtodzenia wody lodem, o duzej pojemnosci i niewielkich rozmiarach. Wydajnos¢ do 350 |/godz., mozliwosc zesta-
wiania kilku schtadzaczy szeregowo w celu zwigkszenia wydajnosci.

BKL 200 ICE EF

r
=

» Temperatura schtadzania 1,5 - 3°C przy wydajnosci do
150 I/godz.

Regulacja temperatury + 0,1°C.

Przepustowo$¢ (zalezy od cisnienia wody) 12 - 20 |/min.
Waga 71 kg.

Wykonanie ze stali nierdzewne;j.

Wymiary: 50 x 86 x 50 cm.

Mozliwosc zestawiania kilku schtadzaczy szeregowo
w celu zwiekszenia wydajnosci.

v v Vv Vv Vv Vv

» Certyfikat bezpieczenstwa CE.

BKL ICE DUO EF

Temperatura schtadzania 0,5 - 2°C.
Regulacja temperatury + 0,1°C.
Wydajnos¢ 100 - 350 |/godz.
Wykonanie ze stali nierdzewne;.

Mozliwosc tgczenia schtadzaczy w serie.
Wymiary: 100 x 53,5 x 94 cm.
Waga: 95 kg.

Certyfikat bezpieczenstwa CE.

4
4
4
4
» Przeznaczony dla duzych zaktaddw produkeyjnych.
4
4
4
4



JACKOWSKI Sp. z 0.0. Maszyny i piece piekarskie

ul. Poznaiiska 33 | 62-052 Chomgcice k. Poznania
tel.: 61868 02 22 | tel.- 61864 03 04

www.m-jackowski.pl
email: biuro@m-jackowski.pl



